


























sera, giornate di cinema, avevo l'ingresso pagato dal gestore per consentire il rientro degli spet-
tatori: guardavo il film con Ioro e poi li traghettavo. C'@ stata gran folla quando hanno proiettato
“Via col Vento” e “Ben Hur". Pienone assicurato anche per i film con Gary Cooper e Clark Gable.
Fuori orarjo la tariffa del pass era doppia, ed anche gli abbonati dovevano pagare. Alla sera ero
sempre jo a passare fuoriorario, il mattino per la messa prima della domenica, o per la corrie-
ra dei giorni feriali, si alzava mio nonno.”

10. Lalzaia

Fra il 1953 quando i cavalli dei Cigana, carrettieri di Torre di Mosto, tirarono con 1'alzaia
pultimo burcio sulla Livenza. Per secoli i Cigana erano vissuti nel fiume come barcaioli ¢ tra-
ghettator, tramandandosi il mestiere di padre in figlio, ma nel ‘900 il trasporto via acqua st
ridusse sempre pilt e furono cosi costretti ad adattarsi. Passarono dafle barche ai cavalli e ne%
rapporto con il fiume si ritagliarono uno spazio con I'alzaia. Anche gli Ortoncelli di Torre di
Mosto e i Botter di Ceggia, tiravano 'alzaia. Furono tutti costretti ad abbandonare ['acqua, a
dedicarsi afla strada, prima come carrettieri e poi come autotrasportatori. :

I momenti pitt tristi per i passadori sono stati quelli verso la fine della Guerra di libera-
zione. Fu il periodo in cui lungo il fiume rinvennero i di corpl di molti morti ammazzati. Tra il
1944 e il 1945, negli ultimi cruenti momenti delfa Resistenza, i tedeschi infatti moltiplicarono le
esecuzioni sommarie dei partigiani gettando poi i corpi nella Livenza. il fiume doveva fare da
monito alla gente rivierasca. “Ci fu un periodo - ricorda Bepi passador - che non passava giorno
senza rinvenire il corpo di un partigiano ammazzato. Erano tutti giovani e portavano un cartello
con la scritta: partigiano. lo ero piccolo, ma ricor-
do ancora con impressione. Forse & stato in quel:;
momento che ho maturato certe idee. Una volta
raccolti i corpi, spettava a mio nonno avvisare i
carabinieri. Questi venivano e li portavano via.
Non ho mai saputo dove 1i portasserc”. Ma non
sempre il fiume trasportava gill l2 morte, l'inven-
tario dei rinvenimenti & quanto mai vario. “Veniva
g di tufto - ricorda Bepi - oltre ai troncli d'albe-
ro ai primi posti c'erano barche e barchette. Noi
le fermavamo, le legavamo e dopo un po “chi le 42740 Tughetio con
aveva perse si faceva vivo”,

Con il venire meno dell’alaggio spariva uno dei pili antichi sistemi di trasporto fluviale.
Una tecnica praticata gid al tempo dei Romani, non solo per risalire i fiumi, ma anche per tra-
sporii lungo i canali paralleli alla costa allo scopo di evitare le insidie del mare. Nell'alto
Adriatico, approfittando di un territorio ricco di corsi d'acqua, i Romani costruirono la
Litoranea Veneta, una perfetia‘organizzazione di fiumi e canali in grado di collegare per vie
interne”, Venezia a Trieste. I Veneziani poi svilupparono e regolarono il sistema fino a stabili-
re una tassa di pedaggio delle golene, il ripatico, per mantenerle pulite e in efficienza. A fine
‘800 inizia a perdere importanza, ma Rocco ancora nel 1897 rilevava™ “E’ da notare che,
tempo a dietro qui da noi, per la prossimita delle paludi, per 1a mancanza di strade e per la
scarsezza di ponti, le derrate giungevano quasi tutte per Ia via flwviale e che il transito faceva-
si preferibilmente a mezzo degli scoli (canali di patudi e lagunari) che erano larghi e nume-
rosi assai: continuo era percid 'awicendamento di barche, che risalivano e scendevano la
Livenza, e generale 'uso dei battelli”. La decadenza & rapida e l'alaggio sopravvive fino alla
metd del ‘900 solo con pochi trasporti seitimanali di granaglie, carbone, sabbia, strame di
palude, concimi chimici, cotoni greggi e stracci. :

barca ira Biverone e Torre di Mosto

Finita la guerra gli alleati lasciarono in Ttalia tante cose e tra queste gli zatteroni da sharco:
Con pochi Soldi i Ferro, una famiglia torresana d'imprenditori dei trasport, riuscirono ad acqui-
starne alcuni e allestire un ponte mobile sulla Livenza. I passadori, che mantenevano la conces-
sione per il passaggio 2 barca, affittarono la struttura e continuarono il servizio di passaggio come
gestori del ponte. Qualche anno pil tardi, negli anni ‘50, vendendo una casa ¢ la poca terra di
proprietd, i passadori riuscirono a fare il grande passo e acquistarono i barconi in calcestruzzo
con cui costruirono il fore ponte mobile. Nel 1964 la Provincia inaugurd, qualche centinaio di
metri a valle del Pass, il ponte fisso in calcestruzzo. Per i passadori non fu subito Ia fine, resi-
stetiero ancora qualche anno perché la gente era affezionata e gradiva poco fare il giro: si tratta-
va di allungare di un chilometro la strada. Poi capitd I'occasione di vendere i barconi e si chiu-

se Ia storia del Pas. Ne risenti anche il centro storico di Torre di Mosto che, privo del passaggio
di gente, perse la vitaliti di un tempo.

Antni ‘20 - Piena della Livenza a Corbolone {archivio storico Zaga)

40

4




La suggestiva visione del burcio che scivolava leggero sull’acqua contrastava con l'immia-
gine di fatica di chi sulla restera arrancava tirando la fune, uomo o animale. L'alzaia & stata
sinonimo di fatica sia quando erano i cavalli 2 schiumare per risalire I'impegnativa corrente

della Livenza, sia se a spaccarsi la schiena erano gli uomini sulle acque dei canali di bonifica,

Nino Salvador” ricorda con orgoglio il sudore spremuto per tirare a braccia i barconi carichi
di strame. Non a caso Romano Pascutto raggiunge il vertice® della sua poesia nel cantare la
fatica dell’alzaia:

' Stacqua tante lagreme e besteme fragade zo

Gera squasi scuro e sora 'st'acqua par companasego co poenta amara?
passava { barconi carghi de strame Un fia de luna zala apena speciada

che i oment tirava gobi da la riva e po’, varda, po’ gnanca pi’ quela

come se i tirasse drio la bara. perché, rufiana, sparisse anca éla.

Cossa resta de tanta fadiga granda

Forse con meno lirici2, ma altrettanta efficacia, Gigio Cigana Bavanin soleva dire: “Vento,
piova e sboa/ el garatoeo del cul fea da cop” (vento, pioggia e scola / Fincavo del fondo schie-
na faceva da coppo). Una cantilena che rimarcava la sofferenza di chi conduceva i cavalli,
destinato ad andare avanti con qualsiasi tempo, sopportare la pioggia che colava lungo la
schiena. I Cigana erano maestri nell’arte dell'alzaia, i loro quattro cavalli riuscivano a traina-
re, dalla foce della Livenza al potto di Motta di Livenza, burci da tremila quintali di carico. Con
un cavallo tiravano carichi fino 4 cinquecento quintali, con due fino 2 mille e con tre fino a
duemila. Toccava ai cavalli lo sforzo maggiore, nondimeno faticavano i carrettieri che cammi-
navano 4 fianco. Armando Cigana, figlio di Gigio, ha calcolato che suo padre in mezzo secolo
di professione ha fatto a piedi oltre un mifione di chilometri.

A volte il barcone da trainare Pandavano a prendere a Bocea Fiumera, la foce della
Livenzz a Santa Margherita, altre ancora pitt in I, sul canale Revedoli alia foce del Piave, In
ogni caso Gigio e i suoi cavalli partivano in piena notte, per essere sul posto all'alba. D'estate,
a mezzanotie dovevano essere gidl in cammino, un po’ pitl tardi nelle stagioni di mezzo,

[ preparativi iniziavano a tarda sera: prima una bella passata di brusca e striglia, poi il pasto a
. greppia piena. I cavalli ormai sapevano: “tante coccole ora, tanta fatica domani, speriamo
almeno che ci sia bel tempo e la restera bell'asciutta™. | pensieri del cavallo erano quelli. del-
I'voma, accomunati dal medesimo destino di dover camminare fianco a fianco. Scarpe e zoc-
coli, fa lo stesso, odiano il fango. Camminare con il pantano voleva dire quadruplicare la fati-
ca. In ogni caso I'aizaia per i cavalli non era come tirare il carretto o il rimorchio, a fare la dif-
ferenza c’era la gran distanza, nella giornata si superavano i 100 chilometri, e ¢’erano quei
lunghi tratti al trotto per superare ponti e ostacoli che interrompevano la restera, Per il car-
rettiere, la mancanza del carretto, e del relativo sedile, toglieva ogni prospettiva di: momenti di
riposo. Fare 100 chilometri il giorno a piedi, anche per un camminatore allenato, non era una
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passeggl'ﬂtﬂv ) 3 . ) "
firano cavalli forti quelli dei Cigana, ben nutriti e allenati, soprattutto ben curafi, e amati,

afyano trattafi come uno di casa” ricorda Armando. H caval_lo- awertej I'amore f:he gli trasmet-
e il suo padrone, e lo ripaga tirando fuori l'impossil_)il.e nef ‘11101‘11611t.1 che contan-:.)..la parten-
sa delPalzaia era uno di questi. Nefla disposizione di t1.r0 gli animali erano messi in fila, uno
davanti all’altro, dal pili potente al meno dotato. Davanti andava sempre’ Bo.sFo, vero leader del
gruppo. Color baio, fortissimo nel tiro, I'incedere da cavallf) da corsa, d’origine ungherese, era
pello come un cavallo arabo. Di struttura possente e slanciata nello stesso .tempo, non avev-a la
figura tozza dei cavalli da tiro. Sotto i lunghi peli s’intravedeyanq le potenf:l fasce muscolari, al
tatio dure come l'acciaio. Resterd nn mistero capire come riuscisse 4 comEgare fox.'zfa e grazie
delle forme. Vederlo in azione era una meraviglia. A Torre di Mosto i pill vecchi ancora lo
ricordano con stupore. Dietro Bosco andava Nino, forte e robusto, quando mancava BO.SCO. era
lui 2 fare da guida; poi Pippo, bravo, ma irrequieto, era il giocherellone della compagnia; ufﬁ-
ne, al posto pilt “comedo”, Alba, una bella cavalla bianca, forte nel tiro, ma femmina, e quin-
di da rispettare. La base del collo degli animali era avvolta dal comat, un collare f:on lo sche-
letro di legno, imbottito di crine e rivestito di cuoio, sul quale si scaricava il massimo Sf(?rZO e
che solo in parte i finimenti riuscivano a distribuire sul corpo. Dietro, ad una trentina di cen-
timetri dai garretti, ogni cavallo aveva il beeanzin, il bilancino, una traversa di legno per bilan-
ciare il tiro collegata con una serie di corde, da una parte, al comat e ai finimenti, dall'altra,
alla fune di traino.

Era il primo passo il primo grande ostacolo da superare. Bd era Bosco che [o dettava.
Lawio era sempre difficile, ma mai come all’alba quando i muscoli sono ancorz freddi. Petto
in avanti e schiena inarcata, zoccoli puntati,  muscoli si gonfiavano allo-spasimo, gli ncchi ser-
rati, Ia testa piegata di lato. Uno spettacolo vedere sotto sforzo quegli animali. Ii collare con
it finiment si tendevano sfregando sopra i lunghi peli. Mai sarebbero riusciti 4 partire senza
I'incitamento del loro padrone. “Op... op...op... dai... dai... dai... forza Bosco... forza Nino...
forza Pippo... forza Alba™ . Tutti i cavalli, concentrati nello sforzo, rispondevano all'unisono
all'incoraggiamento del padrone. E il miracolo si ripeteva. Prima un passo, poi I'altro, il gran-
de burcio cominciava muoversi. Preso il via, si trattava di andare al passo, e il barcone scivo-
[ava lieve sull'acqua. I cavalli prima arrancando, poi via via con passo Speditq affroatavano la
restera con il piglio sicuro di chi conosce la strada. Procedendo sulla golena destra™ il burcio
si trovava a viaggiare controcorrente 4 sinistra del fiume. Le barche sui corsi d’acqua $0N0
come 1 treni: tengono ia sinistra.

A condurre il burcio ci volevano almeno due uomini: I'addetto ai servizi e il simoniere.
Chi conduceva I'imbarcazione aveva un ruolo importante evitare secche e turbini. Doveva
conoscere il fiume, dalle curve pili larghe alle anse pit: strette. Navigare al meglio, evitare osta-
coli e insidie, era fondamentale per non affaticare oltre misura i cavalli. Leconomia di viaggio
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chiedeva di procedere quanto piit possibile sotto riva, lontano dalla piit forte corrente centra-
le e, per una questione di fisica, di rendere minima la diagonale della fune. Ma non semipre
era possibile, in quanto la secca, il nemico pili temuto, doveva essere assolutamente evitata. Se

il barcone s'incagliava erano guai. Mettersi al centro della corrente in questi casi diventava unz.

niecessitd. “Attento al creo™!” - usava gridare al timoniere il pill esperto carrettiere, che il fiume
lo conosceva palmo a palmo. Intanto I'addetto ai servizi metteva su da mangiare: pietanza fra-
dizionale era il muset coi fasiod. A fuoco della carbonella il cotechine si cucinava lentamen-

te, pronto 4 mezzogiorno per la sosta del pranzo. Il muset e fasioi mangiato in barca non ha
mai avuto rivali, era buonissimo.

Occorrevano una dozzina d’ore di cammino per risalire i 50 chilometri di fiurme fino 2
Motta di Livenza. I primi e gli ultimi chilometri erano i pidl faticosi. L'azienda agricola di Ca’
Corniani, il primo nucleo abitato sulla via, sembrava non arrivare mai. Poi in un lampo si arri-
vava a La Salute ed era il momento di fare la prima pavsa. I cavalli erano tutti sudati, schiu-
mavano dalla bocca e lungo 1 finimenti. Vietato farli bere subito. Gigio con cura li ristorava ad
uno ad uno, inumidendo il naso e pulendo con uno straccio bagnato la bocca e linterno delle
cosce. Passava poi lungo i finimenti perché era B, per Iattrito, che il cavallo soffriva partico-
larmente. Solo quando non erano pitt accaldati dava loro da bere I'acqua del fiume con il sec-
chio, o direttamente sulla riva, se questa lo consentiva. Poi Ja marcia tiprendeva fino a Torre
di Mosto o San Stino, dipendeva dalta voglia e dalla giornata; e arrivava cosi il momento del

.

Arini 20 - Alzaia a Corbolone (fato archivio Zags)
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35th muéet e fasiod per gli nomini e un po’ d’avena, molto energetica e digeribile, mangia-
dentro il sacco appeso alla brena, per i cavalli. Prima perd per loro c’era il solito ntuale di

‘cure che Gigio amorevolmente ripeteva per ristoratli.

Non erano vane quelle cure, che il cavallo ricambiava spremendo tanta farica e sforzi
impossibili. Nel passare un ponte ad esempio. Un momento questo di grande spettacolo per
chi vedeva, di sforzo incredibile per gli animali. Soprattutio se pioveva e c'era fango. In pros-
simith dell’ostacolo, settecento oftocento metri prima, il carrettiere lanciava al trotto i cavalli.
Iniziava 4 tirare e correre anche Iui, ad incitarli e chiamarli per nome: “Op...0p... 0p... dai...
dai ... dai ...forza Bosco... forza Nino ... forza Pippo ... forza Alba”. Tra uno shattere di cinghie
e scalpitare di zoccoli fa restera sembrava diventare una pista da corsa. Nel fiume il burcio

i prendeva velocita ¢ sempre pilt rapido solcava I'acqua. Arrivati qualche metro prima dell’in-
- terruzione della restera, il carrettiere lanciava un grido: “Moa a corda!”. Dalla barca il bar-

caiolo addetto ai servizi [iberava la fune. Lo slancio preso dal burcio era tale che, pur contro-
corrente, rinsciva a superare il ponte. Appena fermo, prontamente il barcaiolo geitava I'anco-
ra per bloccare la barca alla riva. Aggirato 1'ostacolo i cavalli venivano nuovamente aggancia-
ti, Per arrivare a Motta di Livenza quattro erano i ponti da superare: due stradali, 2 La Salute
e San Stino e i due ferroviari delle linee Venezia - ‘Trieste e Treviso - Portogruaro.

Non ¢'era solo fatica, fortunatamente. Camminare fungo il fiume era un succedersi d'av-
venimenti e d'incontri. Pescatori ¢ lavandaie, cortei di oche e riviere abitate. Ragazzi e bambi- -
ni interrompevano i giochi per ammirare lo spettacolo dell’alzaia che passava. Solo i-cavalli;
capo chino e bava alla bocca, avevano poco da godere. Gli nomini perd avevano anche il tempo
di scherzare. “Laveo femene, laveo...”, stuzzicava con il doppio senso, quel birbante del car-
rettiere, le giovani lavandaie intente a strusciare e sbattere panni sulla riva. “Laven ma no’ te -
aden”, rispondeva a tono la piit smaliziata. Ca’ Corniani, La Salute, Sant’Ald, Boccafossa, Torre -
di Mosto, Biverone, Sant'Anastasio, San Stino, Corbolone, Villanova, Lorenzaga. Un fiume, tanti
campanili, tanti pescatori, tante lavandaie,

Entrare in porio a Motta era la meta, un momento importante, afteso, ma non era l'ulti-
mo. Gli squeri erano pieni di vita, c’erano gli scaricatori e i calafati al lavoro, le osterie aper-
te. Ma per Gigio e i suoi cavalli ¢’era ancora tanta strada da fare prima di dire “oggi & finita”.
Asciugati e ristorati gli animali, una-capatina veloce in osteria, iniziava subito il rientro. Senza
la fune da tirare, per i cavalli era un momento di sollievo che doveva essere rispetiato. Gigio
stava ben attento a non salire subito in groppa e lanciarsi al trotto per essere prima a casa. Da
buon carreftiere si adattava e volentieri non sforzava ghi animali. Solo dope la meta del viaggio
di ritorno saliva in groppa, ma andando sempre al passo. Partiti di notte, solo al calare della
sera, uomo e cavalli erano di nuovo a casa. Li aspettava un buon pasto e un meritato nposo

Lindomani niente alzaia, un po’ di carretio, ma solo il pomenggm
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H. I Piavon, dove vive Canarin

E’ difficile jmumaginare che il Piavon da modesto rio campestre, come si presenta oggi
nella pianura opitergina, un tempo potesse essere la frequentata via fluviale che collegava ie
lagune al florido emporio di Opitergium. Solo dalle jmmagini aeree, rivelatrici delle reali
dimensioni dell'antico alveo, si pud intuire che I'attuale rigagnolo, scarsamente adacquato, &
solo il relitto dell'originario corso d’acqua. La probabile cattura da parte della Livenza delle
acque del Monticano che un tempo lo alimentava, i semptre minori apporti provenienti dal
Piave e i crescenti vsi irrigui ne hanno provocato il progressivo interramento. A poco & servi-
to che trevigiani e veneziani, per mantenere navigabile una cosi importante via d’acqua, sca-
vassero il canale artificiale Navisegio, da Colfrancui a Oderzo, per immettervi le acque del Lia.

Gia nel 1447, il Cornaro, in una delle sue ispezioni in terraferma, poté rilevare la grave sitma-

zione d’interramento sia nel Navisegio che nel Piavon.

Una situazione che ha compromesso anche I'antico porto fluviale di Ceggii, il cui topo-
nimo, dal latino cilia (di qui Pappellativo di ciliensi dato ai suoj abitanti), & riconducibile all'u-
bicazione di un abitato lungo il margine (cilium) che divideva la laguna dalla pianura. antico
rapporto tra il centro abitato e il fiume & testimoniato dalle banchine portuali, in gran parte
interrate o aggredite da una vegetazione infestante, e dalle gumerose e strette scalinate che
consentivano un facile e immediato accesso al corso d'acqua. 1l porto fluviale di Ceggia era in
stretto contatto non solo con Opitergium, ma anche con gli altri porti della frangia lagunare
altoadriatica. Poco piti a valle, nei pressi di Riva Zancana, era localizzata I'antica foce laguna-
re del fume. Sempre in questarea sono venute alla luce, nel 1948, due piloni e le testate di
arenaria del ponte-con.cui la via Annia superava Pantico Canalat, 'ex Piavon.

A Ceggia sull'argine destro del frume abita Canarin, il pid giovane, e forse il pid autenti-
co, degli ultimi pescatori di fiume. La-sua casa si specchia sulle acque del Piavon che qui scot-
re tra basse arginature e su un letto ampio, degno dell'antica via navigabile. Iniziando a pesca-
re prima dei dieci anni d’eti ha stabilito con il mestiere un legame indissolubile.

“Ho iniziato a pescare nel fiume ad otto angi - ricorda Canarin. Ho provato, senza riuscir-
ci, a cambiare mestiere. Per un periodo ho fatto il muratore, sono andato anche in mare a sep-

piolive. E' pili forte di me, la mia vita & pescare nel fiume. A tredici anni ho avuto Ia mia prifia

parte intera di paga. In precedenza quando si usciva con Ja tratta mi erario riconosciuti solo i
“rotti”: (sommato il guadagno del pescato la parte intera era divisa in tante parti quante erano
gli uomini partecipanti, in genere sette od otto, pii una parie per il proprietario della rete, gli
spiccioli che rimanevano erano per il mio Javoro). To perd ero cosi bravo ad andare al passo,
firare e mollare, che @ stato il socio di mig Papa a proporre di ricompensarmi con una parte
intera di paga. Meritare il grado di pescatore completo prima dei sedici annj & stata
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sfazione”.

-chiamati Canarin, che

pei' me una gran soddi-

Decisiva & stata
J'appartenenza ad
un'antica famiglia di
pescatori sia da parte di
padre, da generazioni

di madre. Con il padre
Bepiamino ha pescato
gqssieme fino alla sua
morte, ma & da nonno
Luigi Canarin che Felice
ha appreso i primi
segreti, 1 pil preziosi.
Come imparare I'arte di
fare [a rete usando solo
bastoncine e filo. Del
nonng materng, Luigi,
resta I'esempio di un
uomo capace di mante-
nere sette figli pescan-
do passerini con il fure-
ghin  nel  canale
Revedoli. Importante
anche la nonna mater-
na Antonietta, deputata
alla vendita del pescato,
mestiere che svolgeva
andando in bicicletta di ‘
casa in casa con le cassette di tinche e carpe da barattare con altfi prodotti in natura: \{erdu-
r3, uova, pollame. “Nonna Antonietta ha smesso - ricorda Felice - qt}“and.q ha cominciaio 4
girare il denaro. Con i soldi proprio non si trovava. Sosteneva che non riusciva a portare a casa
come quando barattava.”

e

Bis e if Canarin intenti nella pesca con il tratturo™(foto archivie Vedouo)

A Ceggia altri pescatori hanno vissuto con il mestiere nel recente passato. Vivevano
pescando pesce bianco nel Piavon e nel Brian, con tremaglio e trattolina da pescetti, fino ad
#na quindicina d’anni fa. '

47




12. 11 sistema Bidoggia-Grassaga-Brian

11 sistema fliviale del Bidoggia-Grassaga-Brian si snoda tra la pianura opitergina e Caorle,
in una campagna lontana dai principali assi viari ¢ da centri abitati. Il Bidoggia & un corso
d'acqua sorgivo che nasce in prossimita di Roncadelle, a breve distanza dal Piave: Oggj, in virti
delle recenti sistemazioni idrauliche, scorre per circa cinque chilometri in un alveo perfetta-
mente rettilineo e incassato tra ripide sponde; passato Faé riprende a scorrere con andamen-
to sinuoso verso sud-est. Lacqua limpida fa trasparire tra le alghe numerosi pesci, prede ambi-
te non solo dai pescatori professionali, ma anche dai contadini residenti che calano in acqua
i loro bertovelli a fianco di quelli dei professionisti.

Dopo aver ricevuto numerosi apporti da altri fossati minori, il Bidoggia, in prossimita del-
J'antica foce lagunare (ad ovest di Ceggia), confluisce nel Grassaga. Anche quest'ultimo fiume
& d’origine sorgiva ed avendo subito notevoli interventi di sistemazione idraulica, per le esi-
genze di bonifica delle vicine campagne, presenta un tragitto per lunghi tratti rettilineo. Oltre
la confluenza tra Grassaga e Bidoggia i corso d’acqua si presenta giil con una cospicua por-
tata e scorre in un alveo pid largo e profondo, arricchendosi degli apporti di numerosi scoli e
fossi di drenaggio dei vicini terreni di bonifica. Superato i ponte della statale 14 Triestina, il
frume riprende per qualche chilometro I'andamento meandgiforme tipico dei fiumi di bassa
pianura. : .

Dalla confluenza di Piavon e Grassiga nasce un unico corso d'acqua:-il canale Brian che
poco oltre, a Cittanova, incontra i luoghi dell’antica Heraclia. Erano queste, infatti, fino afl'un-
dicesimo secolo, zone di vaste Jagune in cui si rifugiarono gli Opitergini fuggiti sotto I'incalza-
re dell'invasione. dei Longobardi. Nell'antica isola di Melidissa, qualche chilometro al fargo
della foce del Piavon, trovarono il sito ideale per fondare la citth progenitrice di Venezia. Ora,

smarriti gli antichi trascorsi, interratasi Ia laguna, & rimasio questo corso d’acqua frequentato
da pescatori sportivi e professionali.

Nella zona di Fossa, Felice Gazzelli conserva il pill bel ricordo di pesca della sua vita; 44
quintali di pesce bianco 1accolt1 in una fredda mattina di gennaio del 1975, con un‘unica tira-
ta di trattolina.

Dopo un’ansa ad angolo retio, 11 Bnan si dirige verse nord-est, avicinandosi alla Livenza.
11 fiume scorre in un alveo rettilineo”, con numerosi impianti idrovori lungo le sponde. Siamo
in piena zona di bonifica. Luniformita dei vasti spazi livellati, con grandi e grandissimi campi
aperti, privi del tutto o quasi d’aiberature, radi anche d’abitazioni, rende il paesaggio mono-
tono. A Boccafossa le acque perd continuano a conservarsi pescose. Gazzelli in primavera cala
isuoi bertovelli ricavandone un soddisfacente bottino di anguille. Ancor pii felici sono i pesca-
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{ori spottivi che qui hanno un campo di gara, gestito dalla Fipsas (Federazione italiana pesca‘

sportiva e attivita subacquea), per competizioni 4 livello nazionale e internazionale.

Dopo up. altro lungo rettilineo si trova il ponte della Salute di Livenza; da qui in poi il
Brian scorre nell'antico alveo della Livenza Morta e cio spiega il gran sviluppo di meandri, for-
matisi in ambiente palustre. Verso Ia foce gli elementi del paesaggio fiuviale si arricchiscono
delle peculiariti tipiche degli ambienti lagunari: fitte associazioni vegetali lungo le sponde,
pontiletti con imbarcazioni  fondo piatto ormeggiate, case rurali con camini 2 campana, caso-
ni abbandonati, chiaviche e idrovore, filari di pioppi e tamerici, grandi aziende rurali isolate,
fattorie immerse nel verde.

Dopo il grande manufatto realizzato dal Consorzio Brian nel 1932 per la trattenuta delle
acque estive necessatie all'irrigazione e per evitare la risalita dell’acqua salmastra, il Brian si
immette nel canale Largon che appartiene al sistema fluviale della Litoranea veneta; ancora
pochi chilometri finalmente sfocia sulla Livenza.

Anni '90 - Due grosse raine bescate a 8. Sting Ji Livenza (foro Lazzer)
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13. 1a fraima

ia fraima & per il pescatore d'acque interne la stagione del raccolto che, come perla
vendemmia, & I'auturno. II periodo in cui le angnille scendono in massa i fiumni per andare in
mare a riprodursi. Opinione comune vuole che la meta sia il mar dei Sargassi, da dove qual-
che anno prima erano arrivate come giovani cieche per risalire i corsi d’'acqua dolce. T
momento preciso in cui decidono di “smontare”, quali siano le condizioni atmosferiche e
lunari scatenanti il fenomeno, resta un mistero. “Nessuno & arrivato a capire - $'interroga per-
plesso Canarin bisogna essere sempre pronti. Io inizio a luglio a calare i frafori®, a studiare
core si sono modificati il letto del fiume, la corrente, le curve, quali sono i posti buoni. Un
posto buono per decenai, ad un certo punto potrebbe non esserlo pill. Se & vero che i posti
Jurbi sono tramandati da padre in figlio, questi non sono eterni, il fiume cambiz e con loro
cambiano le zone di passaggio. Catturare il singolo bisato ad agosto & il segno che il taf fra-
tore & collocato nel posto giusto. Viceversa se 'attrezzo che per anni ha fatto buone raccolte
ad agosto resta sempre vuoto vuol dire che qualcosa & cambiato. Magari alcuni metri 2 monte
¢'¢ stata una frana in profondita che ha modificato la corrente. Ma perché questo & importan-
te? Tutto & dovuto all'equilibrio instabile tra le forze centrifughe e centripete del finme nelle
anse. Basta poco per alterarlo. It disafo in fraima si fa infatii trasportare dalla corrente in
mezzo allo “sporco”, costituito da erbe e foglie trovate dal fiyme nel suo percorso, nelle curve
e nei gorghi il suo peso diverso lo porta a restare allo scoperto. Ebbene & i che t devi piaz-
zare il tratore. A volte servono molti tentativi prima di riuscire a trovare il posto giusto.”

Prepararsi bene puo perd non bastare. La stagibn'é tanto attesa pud rivelarsi una delu-

sione. Basta una piena del fiume e perdi tutto: anguille e attrezzatura. Nel finme non & come -

in laguna doye le piene antunnali arrivano attutite. Pid il flume & pescoso, pill & turbolento e
pilt aumenta il rischio. Purtroppo in questi anni di magra solo nella Livenza e nel Lemene ha
senso aspettare le anguille che “smontano”. Soprattutto nella Livenza pescare con i fratfuri
richiede tanta scienza e abilitd, coraggio e fatica. | fratturi di laguna (“mezzelune”)devono
affrontare alte maree da un paio di metri d’altezza, nella Livenza & invece necessario confron-
tarsi con profondita di dieci venti metri. Impossibile pensare di collocare la rete da posta uti-
lizzando i pali come fanno in laguna. Lunico palo possibile & quello a riva, mentre per tenere
la rete al largo, verso il centro del fiume, & necessario pensare ad uncomplesso sistema di
corde, ancore e gallepgianti. Con un’ancora la rete blocca la corda maestra al largo, mentre
dei galleggianti e dei piombi tengono distese le due ali d"invito; infine con un corpo morto sul
fondo e un altro galleggiante in superficie si tiene in sesto la coda. Nel costruite e posiziona-
re il traturo ogni pescatore mette in gioco tutte le sue conoscenze ed esperienze. C'é chi usa
un sistema chi un zltro. Anche perché per pescare vicino alla foce si devono affrontare pro-
blemi ed esigenze diverse che a monte dove la corrente & molto p1u forte. Tn ogm €450 & una
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pella gara d'ingegneria idraulica.

- Manon ¢’ésolo la posa, il traturo va poi controllato e lavorato. Normalmente si fa due
volte il giorno: al mattino e allimbrunire. Euscita mattutina serve per recuperare il pescato,
pulire la rete € chiudere I'imboccatura per non far sporcare inutilmente I'attrezzo durante il
giorno compromettendone cosi 'efficacia di pesca; all imbrunire ¢'é il secondo intervento per
aprive 'imboccatura. Mentre quest'ultimo passaggio molto veloce (i1 un paio d’ore un pesca-
tore esperto riesce ad aprire una quindicina di traturi), & al mattino che il lavoro non finisce
mai; Serve quasi mezz'ora per ogni attrezzo, Se poi ¢i sono pescatori meticolosi come Bepi
Passador allora i passaggl diventano tre: uno anche di notte. “Dare una ripassata al tratore a
meth sera - spiega Bepi - serve a liberare I'imboccatura da foglie ed erbe. Stanno presto que-
ste ad ostruire le inche® e a impedire il passaggio delte anguille. Questa operazione & fonda-
mentale nei momenti di scuro di lana. Quando si ha il mezzo quarto in calare e il mezzo quar-
to in crescere le maree non sono ampie ed & questa una situazione favorevolissima alla pesca
dell’anguilla che per paura ancestrale della:Jontra teme di muoversi nelle notti chiare”.

Bertovello utilizzato per la pesca dellanguilla nel periodo della fraima (foto Multi media records}

“Pud succedere ad agosto, settembre, ottobre, fino a dicembre non si pud mai dice”
- sostiene Canarin. Dura qualche giorno, e poi d'incanto il momento buono della fraima fini-
sce. Sono pochi i bisati che anticipano o si attardano a giocare, la gran massa viaggia insieme.
Svelare il mistero sarebbe di gran utiliti per capire come € quando muoversi, risparmiando
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tanta fatica. Ogni volta che fa cattivo tempo e l'acqua s'intorbida ci mettiamo in movimento,
Appena vediamo che il momento & giunto perdiamo, almeno io, il senso del tempo. Non vedia-
mo piil letto e casa, pensiamo solo a pescare. Dopo due annate andate a vuoto a causa delle
piene, quest'anno finalmente 2 metd settembre & tornata la fraima come dovrebbe essere:
acque torbide, ma non troppo grosse. E successo che a far piena era stato solo il Meschio, un
affluente della Livenza, mentre Meduna e Monticano sono rimasti calmi. Questa siiuazione
ambientale aveva creato le condizioni ottimali di pesca. Alla mattina dopo aver guardato il
primo #ratore, ho capito che questo sarebbe state un anno da ricordare. In vita non mi era
mai capitato di trovare tante anguille in un solo attrezzo. Ho iniziato alle sei e, tra baanza e
tratore, sono andato avanii tre giorni riposande un’ora il primo pomeriggio e un’ora il
secondo. Poi sono crollato. Purtroppo sono negli “anta” anch'io, ma quando avevo trent’anni
resistevo una settimana senza spogliarmi per andare a Jetto. La fraima & la nostra vendemmia,
€ io ero tanto tempo che per un motivo o per Faltro non vendemmiavo, Chissa quando torne-
ra un anno cosi. Purtroppo il tempo sta cambiando. Sara forse I'effetto serra, praticamente
ogui anno fa piena. E poi ¢ I'inquinamento e non vedo pid le cieche che risalgono il fiume”.
“La Livenza & un fiume amaro, soleva dire mio padre™ ricorda Canarin. “Oggi ti di e
domani ti toglie. Quest'anno ti fa prendere tanto pesce che fai fatica a vendere, un altr'anno fa
una piena che si porta via tutto, pesce e attrezzi. A me qualche anno fa mi stava prendendo anche
la vita. C'era appena stata una piena e avevo perso quasi tutta, I'attrezzatura. Stavo ultimando il
recupero di quel poco che era rimasto. Ricordo che faceva freddo e non vedevo U'ora di finj-
re. Ad un certo punto trovai che tra le corde di un tratore s'era incagliato un tronco. Non sape-
vo come sciogliere l'intera massa, Tira, tira, tira... il tronco si stacca di botto e per i contrac-
colpo precipito in acqua in dietro schiena. Riesco in qualche modo a tornare a galla, ma men-
tre cerco di raggiungere a nuoto la barca sento che non riesco ad avanzare. La barca 2 §i a
pochi mefri, ma niente. Qualcosa mi trattiene. Esausto, cerco di ragionare e mi lascio andare
sperando di trovare in fondo al fiume la soluzione dell'impaccio che non trovavo in superficie.
Vedo I'acqua che si chinde sopra la mia testa e, come ho sentito dire in televisione, i momen-
ti salienti della vita mi passano davanti come un flash; il giorno che sono caduto da piccolo e
quello della prima operazione a mio figlio. Questa - penso- & la morte che mi prende. Arrivato
in fondo mi accorgo che attorno al piede ho attorcigliato una corda, cerco di liberarmi e nel
frattempo tocco un'alira fune. Inizio a tirarla con le braccia, prima guestz scorre, non fa presa,
poi perd sento che sto salendo. Miracolosamente, senza sapere bene perché, mi trovo fuor
d'acqua. E riesco anche a nuotare. Raggiunta la barca, mi ritrovo dentro in preda al panico e
all'affanno. Salvato dall’annegamento, sento di dover morire d'infarto. i pili forte di me non

riesco a calmare il respiro. Penso solo 2 stare calmo e alla fine ci riesco. Ormai ero salvo, E .

gia che ero salvo non era il caso di sprecare tempo e percid decido di ultimare il recupero
del tratore. Carico tutto in barca e rientro 4 riva. Dopo essermi cambiato alla bene e meglio,
con il cambio che tengo sempre in furgone, decido di completare il lavoro che mancava.
Faceva freddo e magari I'indomani avrebbe potuto ghiacciare™. '
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14. La laguna di Caorle

Poco lontano da spiagge attrezzate e alberghi, da calli e campielli ¢’é a Caorle un lnogo
senza tempo: 1a laguna. Un luogo di selvaggia natura, tra acqua, cielo e terra. Un ambiente di
parene e valli da pesca, antiche dune costiere e spiagge incontaminate. Un confondersi dac-
que dolcie salmastre, di palude e mare. Paradiso d’innumerevoli e rari uccelli: dal falco delia
palude al germano reale, dalla folaga alla garzetta, ['airone cinerino e la poiana, il gabbiano
reale e la sterna, 1'aquila di mare e le ultime popolazioni italiane di gru. Ci sono poi mammi-
feri come la donnola, 12 puzzola, Ia faina e moltissimi ratti d'acqua. Tra i rettili si possono tro-
vare la testuggine d’acqua e le bisce; e tra gli anfibi, rane, raganelle e rospi. Tra i pesci domi-
nano orate, branzini, cefali e anguille. La vegetazione & ricca, € cambia nelle diverse valli: nella
profonda e poco salata valle Zignago-Perera, alimentata direttamente dal Canolon, il canale
Nicessolo, si possono trovare le canne palustri, come nelle acque dolci di valle Grande che
presenta comunita botaniche tra le pill antiche e integre; in Valle Nova invece, l’ur}_iCa d’acqug
veramente salmastre, si rinvengono tutte le specie tipiche dell’ambiente lagunare®originario”

In questo ambiente raro e prezioso, pienc di misteri affascinanti, di leggende e fiabe,
popolate di spiriti e folletti, si sviluppa la storia di Caorle, la storia dei casoni. Le originarie
dimore, nate quando gli vomini hanno scelto di abitare “Di 1a dal fiume, tra gli alberi”. Nella
vita a Cason ¢'é I'antica cultura del pescatore di laguna. €ostruite da sempre con la stessa tec-
nica, con gli stessi materiali offerti dalla natura dei lnoghi. Per millenni i casoni sone stati le

- uniche residenze degli abitanti della laguna.-Solo nel medioevo, con l'arrivo dalla terraferma

dei rifugiati che fuggono le orde barbariche, nasce la Caorle citta protetta, le case vengono
costruite in mattoni e arriva lo splendido campanile cilindrico. Dz allora i casoni vivono come
rustiche residenze per i periodi stagionali di pesca in faguna, e da alcuni decenni come ritro-
vi folcloristici per turisti. : : '

Sono ormai pochissimi i pescatori rimasti che aspettano in laguna la fine dell’inverno per
andar a far tela, 1a pesca def pesce novello, o 'autunno per la fraima, la pesca del pesce matu-
r0. Ora i pescatori di Caorle vanno tutti in mare, a bordo di potenti pescherecci, affrontando
spavaldi I'elemento che un tempo incuteva paura. Pesca pili redditizia. Della vita in laguna

+ $0n0 rimasti i racconti dei pid vecchi. ¥ loro ricordi di duro capporto con la natura, di soliu-

dine, di sofferenza, dei pochi momenti di gioia legati alle fasi di pesca e alla vita in casor: 1l _
loro spirito & rimasto dentro quelle povere dimore, aleggia tra ghebi ¢ cavane. Ed anche dei
sistemi di pesca e dei momenti di vita lagunari ci sono solo i ricordi: mee mante, andar a fia-
Dbar, far a seragia al paliy del Merlo, tirar e reste dea trata, escar de corboe el parangal,
Descar co’ a faia, andar a pened sono rimasti modi di dire relegati nella memoria.

Saper costruire un cason era per gli abitanti della laguna una cultura di vita. an servi-
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vano conoscenze specifiche da tramandare di padre in figlio, avere il metro, sapere regole e
criteri. Pregi e difetti erano conosciuti e accetiati da sempre, inutile cercare modifiche, 11
cason si configurava come dimora semplice e povera, ma perfetta nel suo adaitamento all’am-
biente. Quando arrivava il momento di costruirlo la prima cosa da fare era trovare il posto giu-
sto. Una posizione quanto pit elevata possibile, e nello stesso tempo accettata dalla comunity
lagunare. :

Laguna di Caorle in locafitd Falconera, all imboceo del canale Niccessolo (folo archivio Fotoctuh “I Bragosso”)

In febbraio, periodo delle pili basse maree dell’anno, il pescatore iniziava Ia ricerca della
giusta sopa, girando in batea tra ghebi e canali. La sopa era la “zolla”, che per lubicazione del
cason doveva essere elevata quanto pill possibile sul kivello del mare, dove poter costriire al
sicuro dalle pid alte maree. Per incrementarne I'altezza, il pescatore scavava i ghebi circostanti
con il duplice scopo di approfondirli per mantenerli sempre transitabili in barca, e nello stes-
so tempo utilizzare il fango dello scavo come materiale di riporto per alzare la sopa. Fatta pas-
sare I'estate per permettere al terreno di asciugare, a settembre iniziavano i lavori di costru-
zione. Nel frattempo si procuravane tutti i materiali-occorrenti: pali d’acacia, tavole richieste
e fascine di canna palustre per la copertura. Prima operazione era piantare i digorenti, pali
di sostegno inclinati e uniti in sommitd, poi si mettevano di traverso le atoe, pali pit sottili per
legare tra loro i digorenti. Ultimato il telaio, lo si copriva facendo vari giri di fascine addos-
sate di canna palustre. Infine in cima si metteva la dressa, un fascio incrociato di canna per
sigillare il tutto. Una porta d'entrata rivolta ad occidente per evitare la fredda bora che soffia
da nord-est, due piccole finestre ai lati, un fogher interno fatto di creta per cucinare e riscal-
dare, e il cason era fatto. Sopra il pavimento di terra battuta la massa daria era sempre fred-
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da e questo permetteva di spingere verso L'alto il fomo del fogher che era senza camino. I piedi
stavano al freddo, ma in compenso si poteva respirare, Tranne quando soffiava lo scirocca,
aliora ci si affumicava e bisognava sperare che il vento girasse di bora prima possibile. 1 fumo

. filtrava attraverso le canne e le impregnava di caligine rendendole impermeabili atla pioggia.

per bloccare la corsa delle faville, verso e infiammabili canne della copertura, sopra il fogher
veniva messa un'asse di legno.

Esternamente il cason assomigliava ad un capanno triangolare davanti e trapezoidale di
fato. I'atredamento pill che spartano era costituito da un tavelo per appoggiare il cibo e dalle
Jettiere, i lett ricavati addossando alle paveti Jaterali uno stretto tavolato di legno, dove le per-
sone si coricavano una di seguito allaltra, e uno pit largo matrimoniale sul fondo. Mancavano
le sedie avendo le fettiere anche funzione di sedile. Vicino al fogher c’era un piceslo tavolo
per appoggiare il cibo. In cason non si mangiava attorno ad un tavolo: il commensale pren-
deva il piatto con I'immancabile polenta e un po’ di pesce e consumava il suo pasto seduto
sulla lettiera. Oggigiorno il veyo cason, pur mantenendo la concezione originaria, & un'abita-
7ione un po’ meno rustica e povera, ha pilt cose, si possono trovare le sedie, qualche piccolo
armadio e arredo essenziale. C'¢ anche chi Pha trasformato in una struttura residenziale con
tutti 1 comfort. In alcune zone ¢'& addirittura I'acqua corrente, la luce elettrica e con questa [a
televisione, L'antica vita a cason era perd tutta un’altra cosa.

Certi anni difficili, come durante la guerra, il cason era abitaio fuito 'anno, in genere
perd la vita a cason si svolgeva dal lunedi al sabato, da metd marzo (inizio della_ verla, stagig—_.
ne del pesce novello) a Natale (termine della fraima). Giovanni Dalfa Bella, nato durante la
guerra in un cason del Terzo Bacino, & uno degli ultimi-pescatori rimasti fedeli alz laguna di
Caorle, ancora appassionati di tiar tela e far fraima. Mai e poi mai venderebbe il cason dov'e

" nato. “Ci si alzava sempre all’alba - ricorda Giuseppe Marchesan, cugino del Dalia Bella - era

una delle tante, e forse tra le pidl sopportabili, fatiche della vita a cason. Mio papd mi ha por-
tato in laguna quando avevo otto anni mezzo, non ero neanche in eti. )i regola, infatti, in lagu-
na s'iniziava a nove anni, quando si prendeva il primo mezzo quarto di paga. Aumentando di
mezzo quarto in mezzo quarto ogni anno, al compimento def sedici anni si arrivava alla paga
intera. To ho anticipato i tempi; 4 otto anni € mezzo ho fatto subito tela con mio nonno e ho
potuto cosi prendere prima dell’ora il mio prime mezzo quarto di paga”, dice con orgoglio.
“A noi bambini ci facevano fare di twtto: tirar a refe, netar e barche, baratar pesse co’ e
Jameie de i contadini, fiapar (cio® prendere il pesce con le mani). Ma non era tanto questo
4 pesare - ricorda Giuseppe - era la lontanasza dal paese, la solitudine, stare senza gli amici,
i giochi, la scuola. Io 1 licenza elementare 'ho presa a 19 anni con la scuola serale messa su
dal Comune per tanti ragazzi come me che per vivere a cason fin da piccoli non avevano potu-
to andar a scuola regolarmente. A me la licenza elementare serviva per Ia patent= nautica e

quella di guida”.




Tl contatto con la natura, il volo degli uccelli, le battute di pesca, i suggestivi silenzi, I'al-
ba e it tramonto, la meditazione in solitudine, tutte cose bellissime, ma ai bambini interessa-
vano poco. “Ora ricordo con nostalgia quei tempi - dice Giuseppe - ma allora per me le set-
timane non finivano mai. Aspettavo con ansia il sabato, giorno di ritorno in paese, il giorno piix

- bello. Pazienza se I4 settimana era stato brutto tempo, il sabato perd doveva essere bello, cosi -

potevamo rientrare velocemente in barca via mare e attraccare al porto della Sacchetta®. Se
faceva mareggiata eravamo invece cosretti ad allungare di molto dovendo passare attraverso
gli interminabili canali della laguna. Sabato e domenica passavano presto ed era subito lune-
di, il giorno pill triste, il giorno della partenza per il cason. Li i momenti belli erano Ja sera
quando attorno al fooco, mangiando anguee scottate con la brace e 1a polenta, i vecchi rac-
contavano le storie di laguna, storie di grandi pescate e grandi mareggiate. In laguna ho resi-
stito fino 2 ¥4 anni, pol sone andato a pescare in mare, senza riuscire a prendere la paga inte-
ra dei 16 anni. Dicevano che pescare in mare era meno duro e si prendeva di pilt. Ho pesca-
to fino a 50 anni d’etd e dopo 35 anni di contributi sono andato in pensione. In mare & stato
bello, mi.sono appassionato anche se soffrivo di mal di mare. Per tutta ia vita ho sofferto di
mal di mare, ma la passione per la pesca era tanta e ho sopportato. Ultimamente non vomita-
vo pitl come una volta, & stata in ogni caso dura andar per mare e dover convivere con questo
male. Ora sono tornaio in laguna - riflette Giuseppe- sono tornato a far fela e fraima. Non
vado perd piil con la f#/a. Quando ero bambino andavo con mio nonno: io tenevo la torcia e
mio nonno con la fiocina faceva strage di pesci, era un vero astista mio nonno con la fiocina”,

La verta, la pesca del pesce novello, era I'apertura della pesca in laguna. Un tempo, 2
meti marzo primi di aprile, una flotta di quasi cento batee lasciava Caorle per andare in lagn-

na e raggiungeva i casoni 4 far tela, ciot pescare con una rete 2 maglie molto fitte, simile ad . |

una zanzariera, in grado di catturare i minuscoli avannotti di orata, branzino e pesce bianco
da vendere ai vallicoltori per I'ingrasso. La partenza in gruppo delle barche avveniva il lunedi
mattina éd era un avvenimento. Scrive Musolino in “La Storia di Caorle’: “Nel pomeriggio,
mentre i familiari si accalcavano sulla riva per porgere il saluto ai parenti, giungeva il parro-
co preceduio dal Crocefisso e impartiva la benedizione ai pescatori e alle barche. Dopo un
breve discorso le campane della catiedrale squillavano in coro. Era quello il segno della par-
tenza”. “le mee mante, le migliori ore per far fela, sono quelle alt'alba di bassa marea pri-
maverile - spiega Giovanni Dalla Befla, che con suo cugino Giuseppe Marchesan 2 rimasto uno
degli ultimi pescatori di laguna - 1a pesca del pesce novello ha regole che devono essere rispet-
tate. Larga otto metri e alta uno la tela in basso poggiava sul fondo della barena, a lati due
bastoni per tenerla distesa ed era tirata da due uomini uno in barca e uno a riva. Gli avannot-
ti catturati venivano messi prima nel hugiolo, un piccolo mastello di legno, e poi nella tina, un
mastello piti grande, ed infine quando si tornava al cason si scaricavano nelle buche: una per
le orate, una per i branzini e una per I'altro “pesce novello”. .
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1 mo fito con legati fino a 500

“Ia pesca a seragia si faceva nelle notti di luna piena alla palude del Merlo, quands firi-
va il periodo del pesce novello, e andava avanti per tutta lestate.” - ricorda Giovanni -
»eryivano almeno 60 uomini. Durante Ia bassa marea si posava sulla barena, attorno at dos-
setto della Brussa, la rete in tutto lunga pitt di un chilometro, alta pili di un metro e sostenu-
ta da pali intervallati ogni metro e mezzo. Al momento di massima marea la rete veniva alzata
e cosi il pesce quando 'acqua calava gitl restava intrappolato nei cogolli. Il pesce non intrap--
polato restava nelle buche dentro Ia seragia, dove mandavano noi ragazzi a fiafar.”

Nei canali di laguna si tirava la tratta 2 maglie larghe o strette: dipendeva dal pesce ¢4 cat-
wrare. Si usava poi il fitre- :
ghin, una rete per le passere,
¢ il parancal, un lunghissi-

ami escati con corbole per la
cattura di anguille e cefali.
La pesca pill importante era
perd quella di fraima, che
per il pescatore di laguna
rappresentava una vera e
propria vendemmia. Dal
latino “infra hieme” (sotto
liaverno) la fraima era la L
tipica pesca aufunnale che  pareason  filtra i fumo: dentro il c.’reé
iniziava il 9 settembre, gior- " @ A G- Frovarin) S o
no della “Madonna dei fagotti” Era quello il giorno destinato a far fagotto per andare tutti a
vivere a cason e titornare solo per Natale, Partivano intexi nuclei familiari, Caorle si spopo-
lava. Se Ia fraima andava bene voleva dire passare un buon inverno. La pesca puntava soprat-
tutto alla cattura delle anguille che smontano dai fiumi per andare a riprodursi nel mar dei
Sargassi, ma si poteva prendere di tutto. Veniva praticata la pesca con le mezzelune. Piil 'ac-
qua era torbida e soffiava Ja bora, pill anguille si catturavano. I controllo delie mezzelune era

quotidiano e ogni due settimane la rete veniva spostata per liberarla dal fango che si aceumu-
lava all ingresso.

accesa (da “Caorle - Poesie ¢ stovie di lagu-

Per spuntare prezzi migliori le anguille catturate erano conservate fino z Natale con il
sistema della marotfa. Una piccola barca chiusa, nella quale erano praticati dei fori, veniva
sommersa in acqua con dentro le anguille che restavano vive senza perdere peso. Le anguille
di fraima infaui non mangiane alimentandosi con il filo di grasso di riserva accamulato lungo
la colonna dorsale..




Note

A nord tra la Livenza e I'lsonzo si sviluppava la-silva Lapanica, foresta di tipo planiziale cosi chiamata per 'abbendan-

te presenza d’animali selvatici, lupi in particolare; nella fascia sublitoranea, dalle foci del Tagliamento al Po, c’era inve-

ce la silva Magna o silva Peontea.

Storico locale : o

Talbero geneaologico dei Geretto & stato ricostruito da specifiche ricerche condotte da Alessandro Pancino.

Fiori della canna palustre utilizzati per fave scope e spolverini.

Nelle bilance dell’entroterra, basate sulla pesca defle anguille che tendono ad evitare 1a [uce, si tiene spento il faro cen-

trale fino all'emersione della rete. In quel preciso momendo, con il pesce oramai intrappolato, & necessario illuminare

subito tutto il campo di pesca per controllare il fiume, soprattutto a monte, per evitare, immergendo nuovamente la

teie €, I'impatto con eventuali tronchi dalbero in arrivo. Poteva succedere che un semplice ramo galleggiante strappas-

se la rete, o nel caso di un tronco, addirittura portasse via interamente.

Una tirata di bilancia in una serata aufunnale di fraima dava sicuramente pilt risultati di un'estiva che puntava aflo sto-

rione, cattura del tutto occasionale. i

La coda della rete, il cul di sacco chiuse con un spage con cui terming in basso la rete, & attaccato un peso, “# piom-

bo”, per aiutare la discesa e tenere stesa Ia parte cenirale delfa vete sul leto del fiume.

La pescasitd della Livenza si & talmenie ridotta che savebbe improponibile al giorno d’oggi vendere una singola pescata.

Nei gierni propensi di fraima si potrebbe pensare di vendere al buio il pescato diuna o due ore. ... .

Valentino Fabretti (1916 *1988) gesti con la famiglia Ia “Trattoria allo Storione” dal 1958 al 1968 =

Causa l'estinguersi della pesca allo storione, la relativa scarsiti di specie pregiate come il temolo e la trofa, sole in autun-

to con le anguille di fraima, al momento della loro discesa in massa verso il mare, si possono conseguire consistenti

risultati con il bilancione.

I reai ambientali, soprattutto quelli di piccola entitd, restano nells stragrande maggioranza dei casi impuniti,

Puntualmente vanno in prescrizione. Questo non aiuta a creare una cullura ambientgle: sarebbe necessario invece col-

pire anche le piccole infrazioni, perché & nell'impunith che si crea Ea tofleranza. .

A differenza degli altri fiumi di risorgiva del Portogruavese fa Livenza & classificato tra “4 geandi fiumi dell'alto Adriatico™

& per questo & soltoposta, come il Piave ¢ il Tagliamento, all’ Autoriti di Bacino defl'alto Adriatico di nomina governaiva.

Ancor pill che con i bertovelli e { tratiuri & difficile fare una stima di quanto sia diminuito il quantitativo di anguille pesca-

te con il bilancione, influenzato non solo dal degrado ambientale, ma anche dalle vicende atmosferiche stagionali che

possono compromettere del tutto l2 pesca di fraima, I'unico periodo di pesca interessante rimasto ai bilancioni, In caso

di piena eccessiva durante I'awiuino chi pesca solo con if bilanclone resterd 2 mani wote e avri solo spese. Una con-

dizione insopportabile per un pescatore di mestlere che ha bisogio di fare reddite ogni anno. :

I pescatori di professione sostengono di essere loro i primi interessati alla conservazione ambientale, ad autoregolarsi,

a gestire il fiume pensando al domani. I veri problemi della pesca nelle acque interne &, a loro parere, Pinquinamento

€ 1a pesca abusiva, questa si distruttrice delle risorse natuiali, : :

Prima dell’entrata in vigore della legge regionale n. 50 del 9 dicembre 1986 che disciplinava “Le norme per la prote-

zione ¢ lo sviluppo della fauna ittica e disciplina dell’acquacoliura, della pesca professionale, sportiva e dilettantistica

nelle acque pubbliche interne della Regione Veneto”, tutte Le provineie venete avevane un proprio regolamento provin-

ciale tranne la Provincia di Venezia nel cui tercitorio la pesca era invece disciplinata con decreto prefettizio. Dovendo

uniformare i criteci la Provincia di Venezia si dette allora un regolamento provinciale che classificava le acque in tre

zone: 4, prevalentemente popolate da salmonidi, che preferiscona le acque a nord, fredde e correnti; B, prevalentemente.

popolate da ciprinidi; C, cui appartengono le acque marine interne. Nella classificazione, che non teneva conto della

~ situazione passata e di quanto succedeva in Provincia di Treviso, che considerava acque da salmonidi quelle a monte
della ferrovia Treviso-Portogruaro, fece partire fa linea dei salmonidi 12 chilometri piil a valle, a nord della ferrovia

Venezia-Trieste, classificandola come zona A e quindi interdendo la pesca professionale nel tratto di fiume in cut st irova-

va il bilancione di San Stino.

Come queasi tuti i pescatari delle acque interne Luigi Pavan era iscritto alla Cooperativa di piccola pesca Venezia,

Viene modificato I'articolo 8 della legge regionale 50/86 in cui viene esplicitamente scritto che si devono considerare

“appartenent alla zona B (zona di ciprinidi) tutte le acque def fiume Eivenza scoerenti in Provingia &i Venezia™,

Viene modificato Farticolo 12 della legpe 50/86 che prevedeva per tuiti gli storioni La misura minima di 100 cra di lun-

ghezza senza distinguere ira le specie. Viene infatti considerato che lo storione cobice (Acipenser naccarii), di stazza

1)
22)

)

1iit1 piccola dello storione comune (Acipenser sturio), raggiunge la-maturiil 2 80 cm consentendone quindi lapesca. -
A met setiembre una piena del solo fiume Meschio, afluenie di destra dell'alto corso della Livenza, ha creato le giusts
condizioni di torbida per e catture nef basso corso. )
Tale quantitativo di 20 quintali, su cui molti pescatori nutrono pecplessitd, & citato da Emilio Disegna, proprietario del
bilzncione, che suffraga il ricordo con ka necessitk di aver dovite ricerrere ad un camion per trasportare le anguille al

- mercato di Veaezia. Molte di queste furono perdute, a detta di Disegna, in quanto riuscirono a fuoriuscire dal cassonz

del camion. : ‘

La cascata di Corbolone fu inaugurata nell’estate del 1934,

1l pescatoye Felice Gazzellt {Canarin) sostiene che i pighi , pesci un tempo abbondant nefla Livenza, sono praficamen-
te spariti 2 causa dell'intensa pressione di pesca operata pescatort bolognesi.

Lo storione cohice {Acipenser naccarii) & ua pesce storicamente diffuso in tuti | fumi dell'alto Adviatico, sopraitutto nel

Po, dove si & scoperto pud adatarsi a compiere interamente il ciclo vitate. Di taglia relativamente piceola, arviva a pesa-

24}

25)

26}
n
28)

re tra i 20 e 40 chili, Ia festa pill tozza e figura meno slanciata dello storione comune (Acipenser sturio), tipico della
Tivenza. Da notare che alcuni autori ritengono difficile, se non impossibile, distinguere le due specie.

1l primo prowedimento di tutela in Ttalia & il Decreto Ministeriale del 3-5-1989 che vieta la pesca, la detenzione e [a
commercializzazione degli storioni. Successivi provvedimenti governativi, recepiti dalla legislazione Regionake, ~zndono,
in teoria, #ssoluta f1 tutela.

La torre del doge, da cui il toponime Torre di Torre di Mosto, fu distrutia con lintero abitato nef 1412 dz reSigismondn
[F d'Ungleria.

Tring Bottani , medico e stovico di Caorle che nel 1811 pubblica “Saggio di storia della citth di Caosle”

Fermo Fornasier, storico locale, insegaante di iettere, preside della’scuola media ed ex sindaca di Torre Di Mosto.
Nobiki veneziani che hanno dato nome ai paese. Loro & il merito di aver ricostruio la localita dopo fa distraziome delle
teuppe di ve d’Ungheria Sigismondo 11,

Robeito Guerra, storico di San Stino, ha curato “Fiume Livenza e suoi principadi affueati: Meduna e Monticanc, nonché
il fiume Noncello affluente del Meduna”, riedizione critica e strumenti per la sicesca, novembre 2000,

1l “Ciccala Tomaso, barcarofo” nominato nell'epera citata del Guerra, probabilmente & frutto di un errcre di storpiatu-
ra fonetica, come dimostrabile per nomi d'alive localitd rivierasche, causato forse dalla poca dimestichezza degli uffi-
ciali avstriaci con i cognomi ilaliani. -

Le testimonianze in paese (Armando Cigana e Iginio Pedronetto) € Biverone (Volfango Ziroldo) concorduno nef rite-
nere che di fatto il passaggio sia awenuto prima del 1921, agli inizi del secolo, e che i Cigana mantenessera selo la fite-
larita della concessione, Tra i passadori, oltre ai Pedronetio, per cingue anni, sono stali i Panzarin di Biverone.

11 sito & citato come comunemente era ed & chiamaca la frazione Biverore )

Fino agli anni ‘50 a Biverone non c'era una chiesa; stessa - situazione alle Seite Sorelle; mentre a Sant'Ald veniva cele-
brata una messa setimanale in una baracca poco volentieri frequentata. Negli anni successivi le tre localit, appartenerti
alla parroechia di San Stino in diccesi diversa da quella di Torre di Mosto, vedranuo tute sorgere la loro Chicsa.
Famiglia- di propriétari terrieri dell’Alpago con propriet in zona. .

Repettini erano i proletari delle campagne, sente chie per sopravvivere si adattava far di tutto: pescatore, braccinte agi-
colo, artigiano.

La sorghetta & una varietd di sorgo che un tempo si coltivava in testa ai campi di mais e con cui si costraivano le scope.
Le imbarcazioni utilizzate erano costruite appositamente 2 fonde piatto. Tea queste da ricordare: le fluviatifes raves cita-
1e da Tito Livio; le lintves di Virgilio; le leviora navigia , le fluviales naviculae e le puppae esiguae dei Bizantini

Lepido Roceo, “Motia di Livenza e suoi dintorni” (Treviso, 1897)

Presidente cooperativa di pesca Nuova Venezia. .

Andrea Zanzotto riconosce in “St/Acqua la pits bella poesia scritta da Romano Pascutto,

Per convenzione riva destra e sinistra di un fiume sono individuate volgendo le spalle a monte, Al contrario, dovendo
visalire ¥ corrente, l'imbarcazione net-fiume si trova in posizione invertita. .
Rialzo del fondale dovato a determinate situazioni della corrente e alla naturs argillosa di particolari traiti, riscontrabi-
le pitt frequentermente nelia zona convessa dei meandri. _ ' :
Tra il 1963 e il 1968 il coliettore Brian viene notevolmente amplisto € reso navigabile,

Tratturi.

Le inche sono gli inviti di rete a forma di imbuto che permettono al pesce di entrare, ma non di uscire.

1 porto della Sacchetta era vicino alla chiesetta della Madonna dell'Angelo, ora, da tempo, non pill praticto perché in

- qued punto # mare & interrato. :
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1 La pesca nella Venezia orientale

1.1 1 pescatori professionali

La pesca professionale annovera tuiti quei pescatori che esercitano il mestiere delh pesca come attivith
principale per la produzione del proprio reddito, pescando sia in acque dolci che in acque salmastre {lagune,
stagni costieri), ma anche in mare. Gli specifici dad forniti dall' Amministrazione provinciake di Venezia, respon-
sabile per il rilascio delle licenze di pesca professionale (tipo A), vengono riassunti nella seguente tabella, rela-
tiva all'anno 2000 per i Comuni delia Venezia orientale oggetio della ricerca,

Comune N° di licenze|N® di associati in|N° di pescatorl
complessive cooperative non associati
Annone Veneto 1 0 1
Caorle 139 103
Ceggia

Cinto Caomaggiore
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x

Y Y
~
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Come si vede dalla tabella il numero di licenze di pesca professionale & abbastanza elevato in questo terri-
torio. Dei 178 pescatori professionisti censiti, fa maggior parte (122 pescatori, pari al 69%) & associato in forma
cooperativistica, mentre il rimanente 31% (56 pescatori) risulta ésercitare l'attivith senza il supporto logistico e
amnuinistrativo di una qualche forma associativistica. In un primo momento potrebbe sembrare che effettiva-
mente ¢f sia un grado di associazionismo elevato, ma in realtd it numero delle cooperative della zonz & piuttosto
alto (circa 20 cooperative) e di difficile censimento, vista la frequenza con cui vengono istituite e sciolte.
Mediamente, quindi, ci sono circa 6 pescatori per cooperativa, anche se in reafth poche cooper ative (2 0 3) rac-
colgono la gran parte dei soci (70-80 pescatori). ‘

Complessivamente I'associazionismo tra pescatori di professione risulta alquanto ridotte, con gli owi pro-

~blemi legati ad una mancanza di coordinamento, di supporto amminisirativo €, non da ultimo, di gestione e
incentivazione del mercato.

Vi & comunque da notare conte L'attivith di pesca professionale abbia a disposizione in quest'area una serie
di ambienti e di specie oggetto di pesca molto ampia, che viene sfruttata in modo variabile in inzione delle situa-
zioni contingenti di mercato e di abbondanza dello stock ittico in relazione ai vari periodi dell'anno.

Gli ambienti utilizeati dai pescatori professionali possono essere divisi in tre categorie: acque dolel, acque
salmastre e lagunari e acque marine costiere.

Per quanio riguarda ie acque dolci della Venezia orientale, il numero dei pescatori di professione che effet-
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tivamente esercitano & molto pili contenuto di quello visto in tabelia. Nel dettaglio, i pescatori che €icliarano di
esercitare L'atelvith di pesca esclusivamente, o anche in acqua dolce sono in quest'area circa 10-12, ma di questi
solo 2 0 3 ottengono il loro reddito esclusivamente dal pesce d'acqua dolce. :
Rispetto 4 circa venti anni fa, si assiste ad un calo notevole del numero degli "autentici® pescatori di pro-
fessione d'acqua dolce: dai cirea 20 del 1970 si & calati ai 2-3 pescatori attali (integrati con altri 89 che eser-
citano 'attivith in acqua dolce saltuariamente). A guesio gruppo va aggiuata un'aliquota nen quantificabile di

' pescatori che esercitano ['attivitd anche in laguna e/o in mare, mentre solo in certi periodi e per detzrmingte spe-

cie (stadi giovanili) pescano alle foct dei fiumi, mediamente per 2-3 giorni I'anno, utilizzando jrbarcazioni e
attrezzature voluminose, spingendosi solo net canall di maggiori dimensioni e nelle zone di foce.

In sintest, quindi, l'attivith di pesca professionale prettamente d'acqua dolce interessa oggi nella Venezia
orientale solo 2-3 pescatord. 1l declino di questa attivith @ dovuto 2 molteplici cause: inquinamento, astificializzz-
zione dei corsi d'acqua, sovrasfruttamento degli ambienti, competizione con altyi tipi di attiviti di pesea, bracco-
naggio, infestazione di specie alloctone, scarso interesse da parte dell'amministrazione pubblica, ecc. Senza poi
cowtare i problenti di mercato, considerata 'attuale disaffezione del consumatore per le specie itt.che d'acqua
dolce.

.2 Specie e zone di pesca

Le specie oggeito di pesca da parte dei pescatori plofessmmsu nelie acque dolcl della Vemezia orientale
sono intimamente legate al mercato ¢ alle sittazioni ambientali deli'area. In altei termini, se una speziz non trova
sbocchi commerciali non risulta remunerativa e il pescatore non cercherd pidt di catturarla; aflo stezso modg, se
una specie subisce un forte calo demografico per qualsiasi motivo, non viene pibl ricercata attivamear poiché lo
sforzo i pesca sarebbe poce remunerativo. Le specie oggetto di pesca cambiano nel tempo in funziene di que-
ste ragioni e il pescatore adegua la sua attivit alle varie situazioni, cosi una specie che era oggetic di pesca atti-
va e intensa vent'anni fa pubd non esserlo pid attualmente.

Le specie potenzialmente oggetto di pesca professionale e destinate all'alimentazione direfta sumo diverse:
trota fario, luccio, tinca, carpa, storione, anguilla, passera, cefali, pesce gatto, persico reale, persice rota, [ucio-
perca, alborella e gambero di fiune.

A queste si potrebbero aggiungere gli stadi giovanili di alcune specie (savette, lasche, scardai€, alborelle,
tinche, carpe, vaironi, barbi) utilizzabil per il tipopolamento dei corpi idrici, nonché specie allocioae, utilizza-
bili per I'alimentazione di varieth ittiche pregiate (trasformazione in farina di pesce) o per altre destnzzioni (silu-
£o, carassio, pseudorashora, rodec}.

Tra le varie specie si annoverano animali pi ¢ meno rari (o quasi estinti}, specie di origine allcciona, spe-
cie alualmente senza o con scarso valore commerciale. Ad esempio gli storioni (Acipenser sturic e Acipenser
naccarii} sono estremamente arl; un po' pilt abbondanti sone luccio, persico reale e persico troez, pesce gatto
¢ gambero di fiume, mentre tinca, carpa ed alborella non hanno una grossa richiesta di mercato; infne persico
trota ¢ lucioperca sono specie alloctone che come tali doveebhero essere combatiute, e if pesce gaie nazionale,
seppur alloctono, & considerato ormai specie acclimatata, Tra e specie oggetto di pesca attiva, presenti in popo-
lazioni consistenti, e ancora dotate di una buona remunerazione, troviamo invece solﬂmente I'anguilla e la pas- '
sera (con andamento di caitura stagionale).

Tra le specie da reddito che i pescatori indicano come pidl presenti nelle aree dove svolgone iz loro attivi-
t i pesca professionale, L pilt segnalata 2 I tinca, seguita dat luccio e dall'anguilla. I pescator: professionali
dacque interne denunciano comunque una drastica diminuzione della consistenza numerica delle specie da red-
dito, richiedendo alle autoriti competenti, interventi mirati di ripopolamento.

Contemporaneamente al depanperamenio della fauna ittica tradizionale, si assiste alla proliferzione di spe-
cie ittiche alloctone, di scarso interesse economico, quali il carassio, le cui popolazioni vanno assumeado dimen-
sioni preoccupanti. Ti loro incremento contribuisce alla progressiva rarefazione delle specie ittiche autoctone
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come conseguenza della competizione interspecifica. I pescatori professionali lamentanoe danni economici con-
sistent] dato che nelle lore reti sempre meno sono i pesci di vatore, e sempre pil le catture di nuove specie infe-
stanti senza mercato. a ) :

I pescatori professionali ritengono che il calo delle specie ittiche tradizionali nef fiumi dipenda principal-
mente dall'inquinamento dovuto all'industria, agli sversamenti agricoli, all'ecrata 0 mancata pulizia dei corsi d'ac-
qua (sfalcio della vegetazione acquatica demersz e sommersa).

Languilla con la passera ed i cefali rappresentano le specie pill richieste dai consumaiori. Ad esse seguo-
no il gambero (13%) di finme e, 2 “pari merito” i Iuccio, il pesce gatio, la tinca I carpa (7%). Anche i persi-
¢i trota e reale sono ben richiesti ¢, se disponibili, spuntano prezzi accettabili.

Tutti i pescatorf comunque convergono su anguilla e passera, mentre per le altre specie (pesce gatto, gam-
hero, cefali e luccio) gli interessi divergono a seconda della realt) focale e degli shocchi di mercato che ogni
pescatore & riuscito a irovare.

Specie iitiche maggiormente presenti

3%

B Anguilla ATinca M avedany CLuccle

8 Alboreita fPersicorota @ Persico Reale  Opersico sole
WCarpa E Carassio OGamberi - 2 Trola
8 Scardela B Celalo

Circa i corsi d’acqua piii frequentati dai pescatori professionali della Venexia ovientale, si evidenziano due
situazioni: una concentrazione in alcuni canali molto produttivi (Sife, Livenza, Brian, Lemene e Lorcon) e una
moktitudine di altri canali frequentati meno intensamente. Naturalmente la distribuzione dei pescatori ségue quel-
la delle specie oggetto di pesca commerciale. I canali piit frequentati infatti sono quelli popolag da specie ad alto
valore economico, come F'anguilla, e la passera (che si rinvengono anche in acqua salmastra specialmente nei
mesi primaverili estivi per la passera e mtto 'anno per Panguilla).

¢

1.3 Gli attrezzi da pesca

1 pescatori professionisti utilizzano vari tipi di attrezzi, sia per diversificare la capacitd di caitura, in fun-
zione delle abitudini eto-ecologiche delle singole specie, sia per adeguarsi alle caratteristiche ambientali che
variano in funzione delle situazioni stagionali. .

1 principali attrezzi da pesca in uso presso i pescatori di professione defla Venezia orientale sono bertovel-
li, tramagli, nasse, tratturi e bilance.
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Tra questi il mezzo di catiura “principe” & sicuramente il bertovello, una trappola costituita da un tubo in
rete aperto ad una estremiti e chiuso dall'altra, lungo fino 2 2.5 m € con un diametro alla bocea dai 75 cm a 1-
1,5 m. Il tubo & sorretto internamente da una serie di anelli di plastica (una volta di legno o canna) del diame-
tro di 20 cm, e lungo i percorso dell'attrezzo sono disposti una serie di inganni imbutiformi (inche o finche) di
rete che consentono al pesce di entrare, ma non di uscire. _ _

Tqli atirez7i possono essere posti in opera singolarmente o in cordata lungo il filume auche in numero aote-

Vvole (fino 2 100 bertovelli) e sono disposti secondo corrente in modo da non riempirsi di detriti. It posiziona-

mento degli attrezzi & funzionale alla loro capacith di cattura e Ia scelta dei luoghi & direttamente legata all'espe-

. rienza del singolo pescatore. In ogni caso, una volta posti in opera essi ven-

gono gitirati o controllati con cadenza di una volta ogni 3-10 giorni.

I bertovelli in cordata necessitano di uno-spazio tra 'nno e l'altro
di almeno 10-50 metri e sono normalmente collocati tea la vegetazione
sommersa € lungo le rive,

In media ogni singolo pescatore di professione gestisce dai 300 ai
1200 bertovelli che perd vengono usati per la pesca a rotazione, con un uso
contemporaneo di circa 2-300 (infatti ogni pescatore & in grado di con-
wrollare non pilt di 50-70 bertovelli al giorno, per motivi logistici ¢ di
tempo)..

Questi attrezzi hanno un costo di circa 30.000 lire 1'vno e sono pro-
dotti, per uma buona parte, dagli stessi pescatori durante i periodi di stasi della pesca adtiva.

1l tratturo & invece ua grande bertovello con due pareti di invito {ali)
ai lati della bocea.

Ha nna lunghezza fino a 12 metri € Ia bocca pud raggiungere i 4 metri
di larghezza per 2 di altezza. Questo atirezzo, utilizzato principalmente per
Ia cattura dell'anguilla, viene posto in opera soprattutto duranie le piene
antunnali con un controllo almeno giornaliero. Il costo del tratturo & natu-
raimente pill elevato di-quelio dellattrezzo precedente (circa 200.000 live)
e necessita di una quantita di lavoro pili-consistente per il suo posiziona-
mento, la sua manutenzione e il suo co_ntrdllci. Di conseguenzz solo alcani
. pescatori sono dotati di questi -attrezzi e ne posseggono numeri inferiori
iispetio ai bertovelli (20-30 = testa), utilizzandone non piit di 10-15 alla volta, '

1l tremaglio & un attrezzo coslifuito da fre reti sovrapposte, con ampiezza di -
maglia diverse (pill larga le due reti esterne e pidt stretta quella interna e lunghezza
complessiva fing 2 50 metci). Viene tenuto verticale nel fiume da una lima di piombi sul
fondo e da wna di sugheri sulla superficie. La sua disposizione in acqua dipende dalla
velocita di corrente. II terpo di pesca & limitato (poche ore, 0 una notte), ma lungo
pud essere il tempo di recupero del pesce (che si impiglia nelle maglie anche in modo
complesso), nonché di pulizia e manutenzione dell'attrezzo.

Con questo attrezzo la cattura di specie non desiderate che si impiglianc nella

_refe determina una forte riduzione delta capacitd di pesca, con nn avmento vertigino-

so dei tempi di lavorazione, che induce il pescatore a non utilizzare il tremaglio in certe aree densamente popo-
late dai cacassi infestanti. .

I pescatori posseggono mediamente 15-20 reti di questo tipo, ma ne usano contemporaneamente 4-10.

1l costo di acquisto di questi attrezzi & di circa 50.000 lire, ma alto & il costo di riparazione e pulizia, soprat-
tutto in termini di tempo.




La bilancia & un aliro attrezzo fisso di grandi dimensioni costituito da
und rete quadrata che viene costituita sopra al filume e movimentata in
modo rapido per mezzo di un sistema di carrucole spinte da un mofore 4
scoppio. ) ]

L'uso di questo attrezzo & saltwario (alcini giorni all'anno) e richiede
di salpare la rete con nna frequenza di una volta ogni 4-5 minuti. Vengono
catturate varie specie di pesce, tra cui anguille, cefali, ciprinidi e storio-
ni.

Nella zona della Venezia orientale esistono attualmente 4-5 bilancioni
fissi, disposti soprattutto su canali di grosse dimensioni (Livenza, Piave, Canale delle Trezze) che risentono della
marea, anche se in maniera indiretta.

1 costo di un bilancione, chiavi in mano, si aggira intorno ai 50 milioni di lire.

1.4 Gestione di pesca e mercato

L'attivitd svolta da un pescatore di professione in acque dolci pud essere suddivisa in almeno due fasi: quel-
la di pesca vera e propria e quella di manutenzione e organizzazione deghi strumenti di lavoro.

Per cid che rignarda la fase di pesca, essa si svolge durante tito i'anno, ma sopratiutto nei periodi prima-
verili e autunno-invernali,

Normalmente un pescatore di mestiere lavora per 200-250 giorni all'anno, utilizzando per la pesca vera e
propria circa 150-200 gioeni, meantre le attivitd coanesse (manutenzioni, riparazioni ete.) occupano almeno 70-
90 giorni all'anno.

Molti pescatori di professione, a causa della scarsa redditivith dellagpesca in acqua dolce, estendono la pro-
pria attivith nelle acque salmastre, mentre pilt di qualcuno svolge altre attivit completamente diverse, almeno pex
alcuni periodi dell'anno.

Considerando la specie il ricercata, ossia 'anguilla, mediamente durante I'anno veirgono catturate 3-5 kg
di anguille 21 giorno per pescatore, anche se in cert periodi si possono raggiungere quantitativi decisamente
superiori {fino a 100 kg al giorno). H massimo delle catture avviene nel periodo autwanale, mentre per il resto
dell'anno, soprattutto in primavera, il quantitativo catturato varia trai3 e i [0 kg al giorno di prodotto.

Considerando l'attrezzo pill utilizzato, ossia il bertovello, mediamente vengono impiegati almeno 30-50
atirezzi; dividendo il pescato per if numero di attrezzi wilizzati, sj pud ottenere un indicatore della capaciti di cat-
tra, part a circa 0.1 kg di anguilta per attrezzo. Owviamente questa stima & molto approssimata e variabile nel
tempo e nello spazio, mia pud costituire un indicatore da utilizzare per la reddisivicy delfa pesca.

Ipotizzando che ogni pescatore lavori in media 200 giorni all'anno visitando SO bertovelli 2l giorno e cat-
turando circa 0.1 kg di anguilla per bertovello, & possibile calcolare in mods molto approssimativo il quantitat-
vo di anguille pescato per pescatore all'anno che & pari a circa 1000 ke. _

Per le altre specie il calcolo & pit complicato, & causa dell'episodicita delle catture e per la variabilita della
domandy; riguarda essenzialmente la cattura di cefalame, carpe, lucci'e passere, che quindi costiluiscono un
‘optimal" dell'attiviea di pesca classicq, incentrata ormai esclusivamente sulla cattura deli'angilla.

1l valore di mercato delle specie pescate & vatiabile, ma & possibile definire nn prezzo medio di circa 20.000
lire al chilo per le anguille, di 5-6.000 al chilo per i] cefalo & di 10-12.000 al chilo per il luccio.

Lz destinazione del prodoto & diversificata, ma il principale canale distributivo & quello direito attraverso
contatti con clienti privaii ¢ la ristorazione.
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7 Le acque della Venezia orientale

2.1 La qualita delle acque . S
‘ 1a valutazione dello stato di qualith delle acque & realizzata basandosi su rilevamenti di tipo chimico-fisico-

- microblologico effettuati in vavie stazioni dislocate nel reticolo idrografico oggetto di studio. Tale sistema cor1-

poitd perd delle limitazioni, soprattutto nel trarre conclu‘sioni sul reale stafo ecologico dlell'ambic?nte acquﬂticn:
siato difficilmente vicostruibile sulla base di informazioni raccolte spesso in modo puntiforme, sia dal punto di
Jista spaziale che temporale, o o o

Recentemente si sono affermate nuove metodiche di indagine che permettono di fornire delle mchczmon.
sullo stato di qualith generale dei corsi d'acqua, utilizzando indicelltori di tipo .blologico ossia,_orgamsm: vn:tmt
nel corso d'acqua stesso. Tali indagini forniscono il quadro ecologico c'Eel}'amblente indagato, rilevando qu’fil & 1?
stato di nn determinato corpo idrico come risuktante di futti gli effetti di disturbo che gravano sullo stesso (inqui-
namento, modificazioni delle rive, artificializzazione degli alvei, ecc.) o

Le carle di qualie2 dei reticoli idrografici costruite con queste metadiche, olire che essere di facile lettura
¢ interpreiazione, si sono dimostrate di rilevante importarza a livello gestionale e programmz}tico. o

Si riportane pertanio i dati relativi afl Tndice Biotico Esteso (LB.E.) di una recente indagine (stagioni 1997- .
1998} condotta sui bacini idrografici della Venezia orientale.

2.2 1 fiumi della Venezia orientale

2.2.1 I bacino del Piave

Nasce in Provincia di Belluno ¢ dopo ua percorso di 220 km sfocia in mare nei pressi di Cortellazzo.

1l bacino montano del fiume Piave si estende per gran parte nella Provincia di Belluno ed & interessato da
due principali vami; it Piave stesso che riceve numerost affluenti con sottobacini anche piuttosto estesi, Sp{?c-ie in
destra orografica, quali i torrenti Ansiei, Boite e Mag, e il Cordevole, principale affluente, con una superficie di
bacino pari a circa i 40% di quella del Piave prima dell confluenzd. _ C

11 finme prosegue verso valle ricevendo ancora numerosi affluent con sottobacini di modesta entith, esce
in pianura 2 Nord del Montello che costeggia fino a Nervesa della Banaglia ove, tradizienalmente, si considera
chiuso il bacino. -

i vegime del corso d'acqua & fin qui profondamente alterato dalla rete per 'utilizzazione idroeletuica delle
acque, che si appoggia ai serbatoi sottesi dai dodici sbarcament atmalmente in servizio € ai due laghi di Alleghe
e S. Croce. )

Nel primo tratto in pianura, in Provincia di Treviso, il fiume alimenta abbondantemente fa falda sotterra-
nes, mentre piti a valle P'alveo resta compreso tra le arginature e va restringendosi progressivamente.

1l territorio veneziano & interessato per un tratto di circa 40 km, con un andamento prima sinuoso e pei
ariificialmente retilineo per oltve 9 Xm tra S. Dona ed Eraclea. In questo tratto e in quello terminale che port
alla foce, il Piave presenta collegamenti con gli adiacenti Site (Piave Vecchia e Canale Cavetta) e Livenza (Idrovia
Veneta). . ‘

Le analisi chimico-fisiche dispomibili, raccolte in localith Ponte di Barche, indicano una sostanziale stabilj—
ta nel tempo dei principali indicatori di qualith delle acque. La situazione & da considerarsi sufficientementie
buona, anche se dal punto di vista microbiologico si osserva us certo deterioramento.

Nefla stazione di Eraclea si fa sentire un maggior effetto dell'inquinamiento di tipo organico, con una par-
dita generale della concentrazione di ossigeno e un aumento del contenuto in composti derivati dell'azoto ¢ del
fosfore. '

A Noventa di Piave, al confine con Ia Provincia di Treviso, la qualita biologica delle acque del flume 2 gid sostan-
zalmente alterata, appartenendo ad vna IO C.Q. (Classe di Qualift) LB.E., indicativa di un ambiente inquinato.
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Nella stazione di S. Dond di Piave, la situazione & la stessa, a significare che il fiume non riesce 2 "smalti-
re" la quantith di carico organico ricevuta pidt a monte.

2.2.2 Il bacino della Livenza

Nasce presso Polcenigo (vicino Sacile) da due sorgenti carsiche poste ai piedi del monte Cavallo e, dopo
un camunino di 118 km, sbocea a Porto S. Margherita, interessando per circa 40 km la Provincia di Venezia. I
suo bacino imbrifero copre una superficie di 2690 kmq.

1t Finme Livenza manca di un vero e proprio bacino montano poiché immediatamente a valle defle sorgentl
diventa un tipico fiume di pianura ¢ scorre in un alveo reso impermeabile dai sedimenti pit fini. Ha come prin-
cipali emissari i torrenti Meduna, Fiume e Sile; sembza che alla sua pmtata partecipl anche il bacine montano
del torrente Ceflina, con contributi di origine ipogea.

Certamente | Livenza viene anche arricchito da sorgenti alimentate dallz zona carsica del Cansiglio appar-
tenente, da un punto di vista strettamente orografico, al bacino del Piave.

Poco fuori del ferritorio regionale la Livenza viceve acque provenienti dalla fascia delle risorgive, mentre
piit 2 valle confluiscono net fiume gli apporti det sottobacino veneto del Monticano.

Alla foce della Livenza & inoltre da attribuire una quota parte non precisamente determinabile delle acque
drenate daf sistema facente capo al Ganale Brian che bonifica i territori in destra del fiume fino ! Piave.

11 canale Brian nasce dalla confluenza dei canali Piavon e Grassaga; a valle di S. Giorgio di Livenza il Brian
prende il nome di Livenza Morta. Esso raccoglie le acque dell'ampio bacino rappresentato dalle bonifiche del
basso Piave e costituito da una rete di canali utilizzati per l'irrigazione; si tratta quindi di corsi d'acqua 2 regi-
mazione controllata in funzione defle richieste agricole dei territori aftraversati.

Dal punto di vista chimico-fisico-microbiologice sono disponibili i dati relativi a due stazioni di rilevamen-
to sul Livenza, site in localith Boccafossa e Caorle. All'altezza di Boccafossasi osserva un deterioramento qualita-
tivo dovuto ad un eccessivo carico orgamico ¢ la situazione peggiora ultetiormente scendendo verso Caorle.
Questo peggioraments 2 evidenziato dalla maggior parte dei parametri chimico-fisici, ma soprattuito da quelli di
tipo microbiologico.

In localith Boccafossa vi & anche una stazione di rilevamento clumlco fisico sul Canale Brian: i dati relativi
all'ultimo decennio evidenziano una tendenza al peggioramento per cid che riguarda sia i parametri microbiolo-
glci (coliformi fecali e totali) che quelli relaivi al carico organico {nitrifi e nitrati). Nel periodo oggetto dell'in-
dagine della Provincia la piovositi ha avato degli andamenti anomali e un peggioramento della qualita delle acque
potrebbe esser messo in connessione 2l limitato ricambio delle acque che hanno interessato questo canale, ma
il trend degli altri indicatori sembra confermare per questo corso d'acqua un reale peggioramento in €orso,

Lz qualita biologica delle acque del fiume Livenza si presenta in buone condizioni (I ¢.Q. LB.E) almeno
a livello di 8. Stino di Livenza. Nel periodo di magra il tratto pidi 2 valle mosira invece una situazione di sofferen-
74, evidenziata (0 C.Q. LB.E.) assegnata all'altezza di Boccafossa.

La qualitk biologica delle acque del eanale Brian - Livenza Morta & piutlosto scarsa (I C.Q. LB.E. indica-
tiva di un ambiente inquinato) e di fatto si @ ossexvato un peggioramento tra la situazione rilevata nel '91-'92 ¢
quefla attiale (1997-98).

2.2.3 Il bacino del Lemene

Nasce in Provincia di Udine e sfocia dopo circa 50 km nel porio di Falconara. 11 percorso in Provincia di
Venezia & di circa 40 km.

1l Lemene, a2 monte di Portogruaro, riceve le acque del Reghena (fiume alimentato dai numerosi corsi d'ac-
qua che prendono origine dalla fascia delle risorgive passante sopra il confine regionale) mentre a valle di
Concordia Sagittaria, in localith Cavanella, cede buona parte della sua portata al canale Cavanelld, canale che

serve un limitato ma importante comprensorio agricolo; il canale Cavanella sfocia nella lagnna di Caorde con il
nome prima di canale Sindacale e quindi di canale Nicesolo.
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1l Lemene a Cavanella devia verso destra e dopo qualclie chilometro riceve le acque del Loncon, altro fiume
che origina da risorgive extra-regionali e che nel suo scorrimento verso a foce raccoglie le acque desli scoli di
ponifica della zona ad est della Livenza.

1l Lemene sfocia quindi nella laguna di Caorfe in localiti Bocca Volta partecipando direttamente alla costl-
tuzione di quell'importante via navigabile interna che & [a Litoranea veneta.

Alla foce del Lemene confluisce il sistema formato dai finmi Reghena, Loncon e Lemene: si trasta di fimgd
alimentati dai numerosi corsi d'acqua che prendono origine dalla fascia delle risorgive passante sopra il confine
regionale e che nel loro scorrimento verso la foce raccolgono anche le acque degli scoli di bonifica della zona
ad est della Livenza.

Complessivamente il sisiema del Lemene presenta una qualita delle acque fra le migliori delfa Provincia. §i
tratta #n molti casi di piccoli corsi d'acqua di risorgiva. (rogge Lugugnana, del Molino, Versiola £ Rojuzza) e cana-
i che trasferiscono in varie parti del territorio le acque da loro derivate (roggia Fosson, canali Taglio Nuovo,
Fosson, Melonetto e La Vecchia).

Solo per i corsi d'acqua principali sono disponibili dati analifici sulle caratteristiche chimico-fisiche di que-
ste acque, che confermano 'influenza delle attivieh agricole sulla qualith delle acque di questo sistema idrografi-
o, con concentrazioni di nitriti superiori alla norma. I dati microbiologici segnalano invece una simazione di
bassa contaminazione microbica.

Per i corpi idrici di minori dimensioni I'LB.E. indica una situazione di qualita generalmente buena, a con-
ferma della relativa costanza delle portate che caratterizza questi corsi d'acqua. L'unica situazione “critica” di un
certo rilievo & riferibile al canale Lugugnana a Fossalta, che presenta una situazione di deg1 ado segnatato da una
[ C.Q. LB.E. (indicativa di un ambiente inquinato).

Relativamente ai corsi d'acqua di maggiori dimensioni, in generale appartengono alla I C.Q. L.B.E. (indica-
tiva della massima salubrita) il Reghena, il Loncon e il Lemene stesso, almeno nel settore superiore. Nel tratto

pitt 2 valle {tra Portovecchio e Concordia Sagittavia) anche il Lemene risente di una situazione di lieve alterazio-
ne (NC.Q. LB.E).

2.2.4 Il bacino del Tagliamento

It Tagliamento nasce in Provincia di Udine, a quota 1.195.m slm presso il Passo della Mauriz e sbocca ad
ovest della laguna di Marano, dopo un percorso di 170 km. Il suo bacine imbrifero copre una supesficie di 2,590
kmg. : :

11 suo corso si pud suddividere in diverse parti: un tratto montano, denominato anche Canale di Socchieve
o di Ampezzo, che termina in prossimit di queste locatifa alla confluenza con il torrente Fella; un corso media-
no fino a Codroipo; & un corso inferiore, da Codroipo fino al mare.

Lungo il suo percorso raccoglie le acque di important; affluenti tra cui, oltre af citato Fella, 1] Glﬂf il Lumiei,

il Degano, il Vinadia, il But, oktre ad altri immissari minori.

1 Tagliamento & caratterizzato da un regime prettamente torrentizio, evidente perd solo nel suo tratto mon-
tano: infatti le grandi captazioni idriche presenti lungo il corso d’acqua alterano profondamente queilo che
dovrebbe essere il suo naturale andamento idrologico.

1l tratto veneziano & di circa 40 km, da Ronchis fino alla foce, in cui il Tagliamento segna il conafine tra la
regione Veneto ed il Friuli Venezia Giulia. '

1l suo bacino tributario & completamente esterno 4l territorio provinciale.

Il Fiume Tagliamento si presents in. wna buona situazione di qualifa nel suo tratte supericre, menire la sua
condizione peggiora leggermente nel tratto pill a valle, Le analisi chimiche effettuate neliz stazione di S. Michele
al Tagliamento, evidenziano solo un lieve arricchimento refativamente ai nutrienti organici, mentre le discrete

condizioni di ossigenazione delle acque indicano ancora una buona capaciti del fiume di mantenere il suo pote-
re autodepurante.
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3 Per una razionalizzazione dell’attivita di pesca

3.1 Ricostruzione del patrimonio ittico originario
I problemi che affliggono i popolamenit ittici nelle acque interne della Venezia orientale si possono cost
sintefizzare: :

« inquinamento delle acque
¢ alterazioni morfologiche dei corsi dacqua
+ introduzione di specie alloctone (non originarie della zona}

Per sopperire 2 cid, oltre agli interventi di riqualificazione ambientale (interventi di tipo strutturale) che con-
sentono di ricostituire un ambiente pib idoneo alla fauna iitica, sono contemporaneamente wili azioni a portata
pill limitata, ma altrettanto importanti (interventi a breve termine e ripetitivl). Gi riferiamo in particolare agli
interventi di ripopolamento con specie ittiche autoctone (criginarie della zona) e al contenimente demografico
e territoriale defle specie alloctone infestanti.

Gl interventi di ripopolamento propriamente detti, andrebbero operad solo dopo attente valutazioni delle
situazioni ambientali, sociali e alientiche, con materiale di alta quality, e con esclusiva finalita di integrare e aiu-
tare i popolamenti originari a riprendere I'equilibrio compromesso dai vari fattor,

Purtroppo questo concetlo di ripopolamento viene semgpre piir disatteso tendendo ad azioni di immission
atte solo a consentire nel giro di poco tempo I' aumento diretto della pescosith. In pratica se la capaciti portan-
te del corso d’acqua risulta limitata da cause naturali o antropiche, si tende ad intervenire utilizzando materiale
di qualita non certificata al solo scopo di accontentare le richieste di cattura provenienti da parte del mondo pro-
fesstonale o dilettantistico. Anche da questo tipo di interventi nascono i fj’rpblerni dellintroduzione di specie
alloctone, oggi pill che mai attuali nel determinare gli squilibyi dei popolamenti acquatici.

Il corretto ripopolamento intende intervenire invece razionalmente su quelle specie che hanno effettivi pro-
blemi demografici, non isolvibili con azioni di riqualificazione ambientale, oppure su alire specie che hanno
subito una rarefazione talmente consistente da ritenerle guasi estinte.

Esemplare in questo senso & I'esperienza in atie con lo storione, che prevede un piano sperimentale di stu-
dio sugli esiti delle immissioni della specie Acipenser naccari nelle acque del fiume Piave, con monitoraggio di
sopravvivenza e controllo degli spostamenti attraverso idonei microchips sottocutanei,

Si ritiene che questa strada, assieme al recupero moxfologico e chimico-fisico degli ambienti, seppur lunga
e dispendiosa, sia I'unica ragionevole da intraprendere per Ia ricostituzione degli stock ittici originari. Solo cost
§i potranno creare le condizionl per I'aulomantenimento di popolazioni {ripopolamento naturale) venendo
incontro alle giuste richieste di carattere economico, sociale e ambientale.

1l problema dell'ingninamento genetico dei popolamenti ittici e l'introduzione di specie alloctone rivesie
anch'esso un'importanza strategica sia per il manteniménto di una biodiversity originaria, sia per la prosecuzio-
fie di attivitd alieutiche come Ja pésca professionale e sportiva.

Quando arriva una nuova specie in una zona zoogeografica non originaria, si pud assistere a vari tipi di
fenoment, che vanno dall'eliminazione della specie introdotta nel giro di un tempo contenufo (se non vengono
tipelute le immissioni come nel caso della carpa erbivora) fino alla completa acclimatazione della specie con
Foceupazione di nicchie ecologiche vuote o occupate da altre specie (come nel caso del carassio e del siluro).
Tali fenomeni sono alquanto complessi, difficili da prevedere e, soprattutto per le specie che riescono ad accli-
matarsi, impossibili da recuperare.

Negli ultimi anni in Ialia si & verificato un aumento incontrollato delle specie ittiche d'acqua dolce alloc-
tone, con uno sconvolgimento sostanziale defle caratteristiche di biodiversity,

Molto spesso le specie che riescono 2d acclimatarsi presentano dopo alcuni anni popolazioni con tenden-
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z;g demografiche esplosive sia in termini di disiribuzione che di consistenza, ampliando sempre pint il ioro area- -
le & competendo per lo spazio, per i siti riproduttivi ¢ per it cibo con le specie autoctone.

~ Una situazione di questo tipo si sta verificando nella zona della Venezia orientale. Le specie ittiche allocto-
pe attualmente present sono: trota iridea, carassio, pseudorasbora, siluro, gambusia, persico trotd. persico sole,
pesce gatto. Di queste la trota iridea & presente solo nelle zone salmonicole; gambusia, persico sole. pessico trcta
e pesce gatto sono state introdofte da pit di 50 auni e hanno distribuzione e consistenza variabili; il silaro appa--
re essere confinato e poco abbondante, contrariamente a cid che accade nella zona sud della provincia di
Venezia; psendorasbora e carassio hanno una distribuzione ampla con popelaziont elevate.

In particolare il carassio, introdotio ¢4 aleuni decenni, rappresenta un problema di notevcle portata sia
sotto il profilo ecologico che economico in quanto impedisce ai pescatori di professione lo svolgimenzo redditi-
zio dell'attivith.

Iattenzione quindi sulle specie alloctone e sulla possibilita di intervenire per il loro contenimento & di prio-
ritaria importanza; in questo momento storico, in particolare, & opportuno soffermarsi sul carassio, mentre le
altre specie andraano tenuie sotto controllo nell'evoluzione demografica in modoe da programncare interventi
appropriati.

3.2 Progetti di rinaturalizzazione

Allo scopo di ricostituire 'originale habitat fuviale che le esigenze di modernizzazione hanno ormai quasi =
del tutto depauperato, compromettendo [a stessa sopravvivenza della biocenosi acquatica, da tempe si vanno pro-
porendo veri e propri progetti di rinaturalizzazione.

La scelta di dove sviluppare tali interventi anche al fine di creare idonei luoght di frega per anmentare le
possibilita ittiogeniche dei corsi d'acqua, dipende dalla conoscenza dello stato della comunith ittica presente, con
paiticolare riguardo alla struttura delle singole popolazioni e alle specifiche capacitd riproduttive. Seoto inolre
necessarie delle buone conoscenze sullo stato ambientale dei corsi d'acqua dove si vuole intervenire per Ia scel-
ta ctel tipo piii idoneo di infervento da operare.

GH interventi idvantici finora realizzati lango i corsi d'acqua sono stati legati 4 esigenze locali (prefievi per

. lindnstria, 1'agricoltura, la produzione idroeleftrica, ecc.}, spesso improntati da motivi di urgenza o da sistema-

roni in seguite a piene o eventi catastrofici, Manca purtroppo una programmazione di lungo respiro sull'vso
della risorsa acqua e degli ambienti acquatici in generale, come al contrario richiederebbe una coiretta gestio-
ne dei bacini idrografici. I risultat di tale politica hanno talvolta determinato effetti disastrosi per cid che riguar-
da 'aspetto biologico con interf tratti lasciati in secca per fa maggior parte dell’anno, lunghe rettificazicni e cana-
lizzazioni, cementificazione degli alvel ed eliminazione della vegetazione ripale, ecc.

In particofare le compenenti ittiofaunistiche, che si localizzano ai maggiori livelli delle catene trofiche negli
ambienti acquatici, sono spesso quelle che hanno maggiormente sofferto delle alterazioni apportate lle quatity
chimico - fisiche delle acque, delle manipolazioni degli alvei e delte modificazioni all'idrodinamisme dei fiumi.
Cosi, ad esempio, il costringere il corso d'acqua tra argind artificiali e rettificati ha ottenuto il risuliato di sosti-
tire con specie pill propriamente reofile (adattate alle acque correnti) delle comuniti ittiche un terapo domi-
nate dalle specie imnofile (adattate alle acque lente). Ueliminazione delle alberature ripali e I' “avdficializzazio-
ne” delle rive ha inoltre tidotto la disponibilita di rifugi e di colonizzazione da parte di varie specie, cosicché ora
Ia comunita ittica risulta impoverita daf punto di vista numerico e delfa biodiversiti. Anche i semprz piE: frequenti
prelievi d’acqua operati a vario titolo, modificando il naturale andamento delle portate, hanno spesso influenza- |
10 negativamente i popolament ittici presenti. ) '

Per tali motivi, 2 seguito dei risultati di smdi che hanno verificato 1 “danni ambientali” dede varie opzre
idraliche provocati alle biocenosi acquatiche vegetali e animali dei corpt idrici, stanno ricevendg notevole con-
senso le soluzioni di “rinaturalizzazione”. '

Un corretto intervento di rinaturalizazione dovrebbe essere impostato in modo tale da sortire comunque i
“positivi” effetti di tipo idraulico per cui le varie opere sono state realizzate, garantendo al conternpo i1 naturale -
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sviluppo biologico.

Gli effetti benefici della biodiversith sono evidenti, influendo direttamente sulta disponibiliti di ittiofauna sia
in termini quantitativi che qualitativi e quindi sulle possibilith di caftura da parte dei pescatori. Ricreare un
ambiente idoneo slla presenza di comunit ittiche ben organizzate significa garantire Vinstaurarsi di singole popo-
lazioni in grado di strutturarst, mantenersi e garantire un surplus di produzione che consenta un prelievoe com-
patibile da parte dei pescatori ed eviti gli interventi di immissione sono ormai indispensabili in certe aree.

Sono attnalmente disponibili varie tecniche di ingegneria naturalistica che, mediante la risistemazione di
alcugi tratti di alveo fluviale o di riva, permettono di ricostruire I'kabitat idoneo alla presenza di talune specie. In
molti casi sembra comungue che ottimi risultati si potrebbero ottenere anche semplicemente razionalizzando [
sola gestione idraulica del corst d'acqua come, ad esempio, nei numerosi canali di bonifica ampiamente distri-
buiti nel territorio.

Necessaria premessa per ogni razionale intervento in tal senso 2 operare una prima distinzione tra il reti-
colo idrografico namrale e quello artificiale. Parlando di rinaturalizzazione & importante distinguere le due fipo-
logie ambientali. Sarebbe infatti paradossale discutere di rinaturalizzazione di un canale artificiale scavato per
scopi irrigui e solo secondariamente colonizzato da wna determinata comuniti biologica.

Nella Venezia orientale vi sono numerosi canali, nonché lungli tratti di fume, scavati gid in epoche lonia-
ne per scopi diversi {deviazioni per ridurre il twasporto solido in lapuna, canali di bonifica, canali irrigui, canali
per la navigazione interna, ecc.). Siamo di fronte a un reticolo idrografico complesso, intersecantesi in buona
parte con ghi alvei naturali dei grandi corsi d‘acqua che drenano le superfici di due regioni.

Bisogna inoltre considerare che fra i corsi d'acqua naturali vi sono ambienti pifi 0 meno sensibili alle modi-
fiche degli alvei o degli argini, sensibilita misurabile proprio attraverso la modificata situazione biocenotica
instauratasi consegunentemente,

Di norma un parametro utitizzabile come riferimento & la larghezza media: interventi antropici di vario tipo
in wn piceolo corso d'acqua hanno effett piit devastanti che non in un grande fiume, con capaciti omeostatiche
evidenternente maggiori.

Anche la localizzazione del corso d’acqua ha una discreta importanza, dat momento che corsi d'acqua.
montani, di pianura o di risorgiva presentano delle popolazioni con sensibilith diverse allo stesso tipo di mani-
polazione antropica. .

L corsi d’acqua provinciali possono essere quindi suddivisi in quattro grandi categotie:

1) igrandi corsi d’acqua naturali (costituiti dai principali fiumi, quali Tagliamento e Livenza, che, anche se
oggetto di interventi talvolta pesanti lungo gli argini o in aiveo, hanno mantenuto le originarie vie.di deflusso)

2} i grandi corsi d’acqua con alveo modificato cui appartengono i principali fiumi che un tempo sfociavano in
laguna, quali il Piave, e i cui teatti tersinali sono staii deviati in altra sede mediante canalizzazioni

3) il sistema dei canali artificiali navigabili, ierigui e di bonifica (costituito da un nutrito numero di corsi d'ac-
qua che solcano gran parte del territorio provinciale; realizzati con diversi scopi, come quelli della bonifica
& della irrigazione, ma anche per la navigazione interna, che praticamente mette in collegamento Ia foce del
Tagliamenio con quellz del Po)

4) il reticolo naturale secondario (cui appartengono i corsi d'acqua di origine sorgiva che attraversano il terri-
torio tra [a Livenza e il Tagliamento). '

3.3 Opportuniti d'integrazione del reddito . :
In considerazione delfa progressiva diminuzione del reddito derivante al pescatore professionista una serie

di possibilita integrative per mantenere |'operativitd con obiettivi ron solamente econtomico-sociali, ma aliresi di

carattere culturale e ambientale. In particolare allo stato attuzle sembrerebbero inferessanti in texmini di possi-

bili sviluppi futuri le seguenti attivita complementari: _

2. Acquacoltura: Sfruttando anche le concessioni ipotizzate in precedenza
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. i’escatﬂrismo: Soprativtto nel periodo estivo, I'attivith potrl essere rivolta a un bacino d'wtenza consi-
stente (il litorale veneziano ¢ friulano danno ospitaliti in questo periodo a una molit-cize di villeggianti)
¢ consistere nel far visitare i corsi d'acqua principali, far assistere alla pesca prqfessiousle, istruire 4 uaa
corretta pesca sportiva, ecc. L'iniziativa potrebbe essere supportata dalla Provincia o dalle Fro loco delle
aree interessate e coinvolgere anche altri seftori economici interessanti, quali ristorazione, commercio,
ecc. B '

‘Trasformazione. Le specie ittiche di minor interesse economico (carpe, scardole, persico reale, cave-
dano, ecc.) potrebbero assumere un valore economico interessante se lavorate in proprio e trasformati in
prodotii filettati o conservati {ad esempio essiccati, soite olio, al carpione, ecc.), eveniualmente in forma-
associativa.

Pianificazione del settore. Ad esempio con interventi di pesca selettiva per scopi di ricerca o riequili-
brio iiogeno.

Gestione stratiurale. In collzborazione con I'Amministrazione provinciale competente in tal senso, per
la gestione di incubatoi, aree di elevato pregio ambientale, o zone rinaturalizzate in funzione del ripopola-
mento artificiale e naturale, .
Pulizia e controllo ambientale. In collaborazione con vari Enti competenti per territerio (Comuni,
Consorzi di Bonifica, ecc.) per l'asportazione di rifiuti dai corsi d'acqua e la segnalazion= di eventuali siua-
zioni d'emergenza ambientale. '

Queste proposte prendono spunto anche dal concetto che l'esperienza maturata sul campe da parte del
pescatore di professione durante la sua attivitd costituisca un patrimonio da non disperdere. Le stratture pubbli-
che potrebbero ciod usufrirne attivamente, anche a vantaggio di alive categorie, nell'interesse comune della qua-
lificazione ¢ valorizzazione del territorio.

3.4 Integrazione ira pesca professionale e pesca sportiva

Tra  vari problemi che affliggono Ia pesca professionale della Yenezia ovientale, st inserisce anche la con-
Hitmalita, pitt 0 meno conclamata a seconda delle zone o dei temi, con il mondo della pesca dilettantistica spor-
tiva, : . '

Molte volte i contrasti sono da ascrivere alla mancanza di comunicazione tra le parti  a Taintzndimenti che
portano 2 prese di posizione anche radicali. .

Da una recente serie di specifici incontu, si evince come entranibe le categorie (pescatori professionali e
dilettanti) concordino sulla necessitd che gli interventi, pubblici ¢ non, debbano avere corms obiettivo fa salva-
guardia, il mantenimento e la valorizzazione dell'ambiente acquatico poiché esso rappresentz ['unica garanzia per
il futuro della pesca nella sua accezione pidl generale,

Comune & stata la condanna della pesca abusiva. Anche se le contravvenzioni sono aumentatz notevoimen-
te nel tempo, si famenta una carenza nella frequenza dei controlli da parte degli organi di vigilanza preposti e
quindi una poco efficiente opera di prevenzione e-repressione.

La Fipsas (Federazione italiana pesca sportiva e attivit2 subacquea) riconosce che l'ativiek di pesca profes-
sionale, se svolta da operatori espetti ¢ competenti, anche nelle acque di propria concessione, non & un'attivity
che si contrappone a quella dilettantistica, in quanto spesso le specie oggetto di pesca da parte defle due catego-
rie non sono le stesse. E' quindi possibile una convivenza delle due attivitd nei medesimi corsi d'acqua, owia-
mente regolamentata in modo adeguato.

Per garantire il proprio lavoro i pescatori professionali auspicano che il rilascio delle licenze di pesca pro-
fessionale sia vagliato in modo critico dalla Provincia, poiché sono presenti ancora molte situazioni in cui L'atti-
vitd di pesca professionale non & la principale fonte di reddito per il titolare della licenza, come prescritto dalla
specifica normativa. : : -

Per questo motivo, € per agevolare i controlli, st concorda sull wiility di segnalare le an-ezzature dei pesca-
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tori professionisti parte in opera (come peraltro gia previsto) con apposxte etichette mimerate.

La Fipsas, forte di alcune esperienze sul canale di Piave vecchia dove & staia consentita la pesca professio-
nale per alcuni periodi in aree di propria concessione, sostiene ['opporienitd di estendere tali injziative garan-
. tendo la contemporanea possibitith di utilizzo anche da parte delle Associazioni dei pescatori professionali, Cid
consentirebbe di esercitare un pii forte controllo da parte delle guardie Fipsas, a garanzia sia dei propti pesca-
tori dilettanti che dei professtonisti.

T pescatori di professione, sostengorio peraliro che la loro presenza costante sul territorio doveebbe esse-
re sfruttata anche quale "guardia ambientale" in un contesto di collaborazione con 1'autoriti competente e come
opportunita di integrazione del reddito.

3.5 Lo strumento della concessione

Tra le ipotesi innovative per rivitalizzare aitivita della pesca professionale nelle acque interne della Venezia
orientale, vi & Ia possibilita di dare in gestione e/o in concessione ai pescatori di professione, tramite le foro
Associazion, tratti fluviali che garantiscano una redditivié: sufficiente a sostenere o integrare il toro reddito.

Per “concessione” non si deve intendere ["atribuzione di un privilegio al pescatore di professione, ma i
riconoscimento di un'attivit a valenza non selo economica, ma anche sociale e culturale, con delle regole che
contribuiscano a mantenerla e a incentivarla.

Trattandosi di acque pubbliche, devono evidentemente essere operate delle scelte in grado di consentire la
convivenza tra le varie categorie che usufruiscono dell'ambiente acqueo oltre al pescatore di professione (pesca-
lori sportivi, turisti, ecc.}, ma allo stesso tempo leghino il pescatore di professione al territoric e lo facciano
diventare anche un suo controllore e gestore.

Per poter raggiungere tali obiettivi & necessario identificare i corsi d’acqua potenzialmente a cid vocati, defi-
nire su basi tecniche fe superfici ottimali, il modello gestionale complessivo einsieme di regole ¢ vincoli neces-
sari.

Tra i corsi d’acqua maggiormente vocati in tal senso, si segnalano:

» [liume Livenza

» ffume Lemene

» fiume Loncon

« fiume Tagliamento
 fiume Piave

¢ canale Grassaga

« canale Bidoggia -
« canale Brian

+ canale Piavon

+ canale Fosson

* canale Livenza Morta
* canale Malgher

4 questi corsi d'acqua si possono apgiungere tutfa una serie di canali consortili, anche di grosse dimen-
sioni, distribuitf in tutto il bacino compreso tra il Piave e il Tagliamento (canali Taglio, del Cavrato, Cavanella,
Termine, ecc.), oltre ai grossi canali che costimiscono Iz litoranea veneta {canali Saerta, Commessera, Revedoli,

ecc.}. Da non trascurare sono infine altri corpi idrici influenzati dalla risalita del cuneo safine (canali

Maranghetto, Riello, ecc.}.

Tra gli elementi fordamentali da considerare 2l fine di garantire Ia riuscita di una concessione che consenta
il mantenimento del{’attivid dei pescatori professionali, la diversificazione dei tratti dati in gestione rappresenta
sicuramente 'elemento strategico di base. Si ritiene ciod fondamentale che ogni pescatore possa avere in con-
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cessione piit di un solo tratto di corso d'acqua. Cid allo scopo di diminuire i rischi legati a situazioni di crisi
ambientale [ocalizzata e garantire la possibilita di effettuare cature integrate e diversificate. ‘
In particolare & necessario prevedere la contemporanea presenza in un‘area data in congessione di due o
tre tipologie ambientali, con corsi d’acqua che comprendano almeno un fiume principale, un canale consortile
di ampie dimensioni e/ un canale consortile di medie-piccole dimensioni. Questa diversificazione degli ambiti
da gestire, anche se potrebbe gravare il professionista con un aumento di impegno e spese di tipo logistico, lo
metterebbe al riparo da rischi di crisi dovute all’omogeneith di un'unica zona; contemporaneamente gli consen-
iirh di sfruttare ambiente in modo meno intensoe garantendo i necessari tempi di reclutamento della fana itd-
ca, in equilibrio con le caratteristiche ambientali.
E’ da tener presente, come rilevato precedentemente, che gli stessi ambienti dati “in concessione” ai pesea-
tori di professione devono poter essere utilizzati anche dalle altre componenti sociali. In particolare si tratta di
consentire la pesca dilettantistica nelle stesse zcque, normandola in modo tale da non compromettere 1'attivita
del professionista. Jn particolare dovranno essere vietate atirezzature analoghe a quelle che usa il pescatore di
professione (reti di varia foggia, trappole come nasse o bertovelli e sistemi a bilancia), ma potranno essere con-
sentite le aftrezzature pid selettive, come ad esempio canne e togne. Inoltre, poiché gli effetti positivi della gestio-
ne ittiofaunistica di un corso d’acqua sono osservabili solo nell'arco di vari anni, potranno essere studiate varie
soluzioni, consentendo I"accesso all'area data in concessione, 4 un numero limitato di pescatori dilettantisti, ad
esempio con un numero massimo giornaliero di accessi, da decidersi area per area, o aiffaverso un contingen-
tamento delle possibilita di prelievo. A tal fine, il problema di come effettuare il controllo di tali accessi pud esse-
re risolto mediante il tilaseio di un numero limitato di permessi giornakieri, che potrebbero essere distribuiti gra-
titamente dallo stesso pescatore di professione concessionario dell'area, dalla sua Associazione di categoria,
dall'Amministrazione provinciale, da delegati locali {quali ad esempio esercizi pubblici) o dall'insieme di due o
piil delle predette entita.
Le attrezzature wtilizzate dal pescatore di professione devono comungue sempre essere ben riconoscibili,
in modo da consentire alla sorveglianza di provvedere senza esitazione ai controlli previsti. If riconoscimento uni-
voco degli attrezzi potra inoltre consentire a chiunque di avvisare la sorveglianza sulla. presenza di situazioni di
' bracconaggio. E' owio peraltro che all'interno della propria concesstone, il pescatore di professione deve avere

la possibilita e la responsabilita di operare esso stesso la rimozione degli attrezzi di eventuali pescaton di frodo

ela loro consegna alla sorveglianza valutando la possibilith di una vichiesta danni. :

3.0 Proposte d’acquacoltura

Una importante opportunii di reddito integrativo per i pescatori professionali d'acqua dolce & quella offer-
ta dall’allevamento. Lacquacoltura rappresenta infaiti un’oftima opportuniti di produrre quelle specie ittiche pre-
giate, sia ai finf eduli che per il ripopolamento, richieste dal mercato. )

Tra le diverse specie iftiche pill consone in tal senso, sia riguardo al reddito, che alla praticith d'alievamento
sono state identificate le seguenti:

* Luccio

+ Carpa

* Pesce gatto

* Tinca

* Pertsico

* (Carassio

» Scardola

* Vairone

* Alberella

* Gambero d'acqua dolce

* Fana
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Si fratta di specie per le quali 'allevamento risulta innovative e in grado di soddisfare nicchie di mércatq
ancora non del fno contemplate.

" §i presuppone peraliro l'utilizzo di esperienze consolidate nel bagaglio professionale del pescatore di
mestiere, utilizzando strutture facilmente ed economicamente realizzabili.

Non si esclude altvest il sistema dell'allevamento estensivo, eventualmente in policoltura, utilizzando tipro-
duttori recuperati direttamente dalla pesca professionale, Sulla base di queste considerazioni e presupponendo
una forza lavoro costituita dallo stesso pescatore, si sono verificate condizion di utile non indifferente.

Si auspica comunque il sostegno finanziario dell'Amministrazione pubblica locale, sia in termini di vero e
proprio sostegne all imprenditorialith, che di sviluppo della sperimentazione scientifica.

41 pesci della Venezia orientale

Anguillidi .
Anguilla anguilla (anguilta)

Clupeidi

Alosa fallax (zlosa o cheppia)

_. 4,1 Classificazione
Gruppo Superordine Ordine Famiglia
Condrostei Acipenseriformes Acipenseridae
Teleostei Elapomorpha Anguilliformes Anguilidae
Clupeomorpha Clupeiformes Clupeidae
Euteleostef Cstariophysi Cypriniformes Cyprinidae
Cobitidae
Situriformes Siluridae
Ictaluridas
Clariidae
Protacanthopterygii | Salmoniformes Salmonidae
Timallidea
Esccidae
38 Acanthopterygii Cyprinodontiformes | Poacilidas
Atheriniformes Atherinidae
Gasterosteiformes Gasterosteidae
Scorpeniformes Cottidas
Perciformes Semanidae
Centrarchidae
Percidae
Sparidae.
Mugilidae
Goblidae -
Pleuronectiformes Pleurcnectidae
Syngnathifermes Syngnathidae
Ciclostomi Petromyzontiformes | Petromyzontidae
CONDROSTEI
Acipenseridi
Acipenser sturio (storfone cornune)
Acipenser naccarii (storione cobice}
TELEOSTEI




Salmonidi

Salmo trutta trutta {trota fario)

Salmo truita marmoratus {trota marmorata)
* Salvelinns fontinalis (salmerino di fonte) ~
* Oncorhynchus mikiss (frota iridea)

Timallidi
Thymaltus Thymallus (temolo)

Ciprinidi

Rutilus pigus (pigo)

Rutikus erythrophthalmas (triotto)
® Rutilus mtikus (rutilo)
Leuciscus cephalus (cavedano)
Tinca tinca (tinea)
Scardinius erythrophthalmus (scardola)
Alburnus alburnus alborella (alborella)
Chondrostoma soetta (savetta)
Chondrostoma genel {lasca)
Gobio gobio (gobione)
Barbus plebejus (barbo comune)
Carassius auratus (pesce rosso)
Cyprinus carpio (carpa)
Rhodeus sericeus (rodeo amaro)
Psendorasbora parva
Ctenopharyngodon idetlus (carpa erbivora)
Abramis brama (abramide)

Cobitidi
Cobitis taeniz (cobite comune)
Sabanejewia larvata (cobite mascherato)

Esocidi
Esox lucius (luccio)

Siluridi
Silurus glanis (siluro d'Europa)

. Clariidi
* Clarias sp. (pesce gatto africano)

Ictaluridi
Ictalurus melas (pesce gatto)
Ictalurus punciatus (pesce gatto americano)

Ciprinodontidi
Aphanius fasciams (nono)

Peciidi
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" Gambusia holbrooki (gambusia)

Aterinidi
- Atherina boyeri (latterino)

Gasterosteidi
Gasterosteus aculeatus (spinareflo)

Singnatidi
Syngnathus acus (pesce ago}
Syngnathus abaster (pesce ago di rio)

Serranidi
Dicentrarchus labrax {branzino)

Centrarchidi :
Micropterns salmoides (persico trota)

Lepomis gibbosus {persico sole} -

Percidi
Perca fluviatilis (persico reale)
Stizostedion lucioperca (lucioperca)
Gimnocephalus cernuns (acering)

Mugilidi
Mugil cephalus (cefalo o volpina}
Liza ramada (muggine calamita o caustelo)
Liza aurata (muggine dorato ¢ lotregano)
Liza saliens (muggine musino o verzelata)
Chelon labrosus {muggine labrone ¢ bosega)

Gobidi
Knipowitschia panizzae (ghiozzetto di laguna) .
Knipowitschia puctatissinius (panzarolo)
Padogobius martensii (ghiozzo padano)

Cottidi
Cottus gobio {scazzone)

Pleuronectidi
Platichthys fesus (passera)

CICLOSTOMI

‘Petromizontidi

Lethenteron zanandreai (lampreda padana)
Petromyzon marinus (fampreda di mare)

Specie alloctona
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4.2 Schede tecniche
4,2.1 Alborella (Alburnus alburnus alborella)

Nome dialettale; aola, alborea

Grazie alla sua elevata tolleranza ecologica, l'alborefla & ben presente in tutti i corpi idri-
ci della Venezia orientale, spingendosi fino alle foci dei fiumi e risalendo anche nelle acque
della fascia delle risorgive.

Le popolazioni di alborella sono soggette naturalmente ad ampie fluttuazioni demografi-
che cosicché mentre la sua presenza in alcuni corsi d'acqua appare in calo, in altri si osser-
vano degli evidenti aumenti. '

Purtroppo un certo calo & sicuramente rilevabile nelle acque dove si sta inserendo una
nuova specie ittica attualmente ancora in forte espansione, la pseudorasbora parva, pesce che
compete direttamente per lo spazio ed il cibo con l'alborella. _

Le cami dell'atborella sono ancora apprezzate soprattutto come frittura, ma l'interesse
per quesia specie si & ben sviluppata soprattuito per la sua importanza quale esca nafurale uti-
lizzata dai pescatori sportivi per insidiare il luccio e il persico trota. Nelle manifestazioni di
pesca pud rappresentare una delle specie ittiche piti pescate.
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FAMIGLIA: Ciprinidi

Alborella
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4,22 Anguilla (Anguilla anguilla)

Nome dialettale: bisato, bisata, buratel

Specie ubiquitaria, & presente in tutte le acque del territorio indagato, comprese le aree
lagunari; in particolare la specie risulta abbondante nei tratti superiori dei corsi d'acqua
Lemene, Reghena, canale Taglio nuovo e rogge collegate. Nella Livenza 1'anguilla & particolar-
mente ricercata in quanto pare che le acque di questo fiume di risorgiva le conferiscano spe-
ciali qualitd organolettiche.

L'abbondanza della specie nella Venezia orientale & probabilmente collegata anche alle
massicce immissioni che vi vengono effettuate, ma in generale nei corsi d'acqua citati si sono
spesso osservate buone densita di “ragani” di probabile origine naturale.

Certamente Ia specie risulta in calo rispetto a quanto riportato nel passato: i diversi chi-
logrammi di anguille che un pescatore di professione raccoglieva giornalmente nei suoi "ber-
tovelli" sono ora ridotti a pochi ettogrammi.

Va d'alira parte segnalato che in tutto il bacino del Mediterraneo si segnala un forte calo
del numero di “cieche” che si addensano in primavera alle foci dei finmi per iniziare la risa-
lita.

Le cause di questo calo restano in buona parte da indagare, anche se si possono presu-
mere nel generalizzato inquinamento e nell’eccessivo sforzo di EJesca.

FAMIGLIA: Anguillidi
GENERE :Anguilia
SPECIE - :anguilla

Anguilla

J
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4.2.3 Carassio (Carassius auratus)
Nome dialettale: carasso, scarassio, ramatera, gobo, mato, pinco, gobo bastardo

Nelle acque della Venezia orientale, come in quelle di tutta la provincia di Venezia, pro-
babilmente & presente solo 1a forma selvatica della specie auratus, corrispondendo tutti gli
esemplari esaminati 4 tale specie. Lz sua presenza in questa fascia di territorio & aumentata in
modo notevole soprattutto negli ultimi vent'anni, purtroppo sembra anche a seguito di afcune
errate immissioni.

L'esplosione demografica di questa specie particolarmente resistente e infestante, ha
creato numerosi problemi sia alla comunita ittica originale che al mondo delia pesca profes-
sionale. Le specie ittiche autoctone si sono infatii viste inesorabilmente ridurre lo spazio a dis-

posizione; e i pescatori di professione continuano a trovare le loro reti intasate da pesci senza

alcun valore, con 1'aggravio di un aumento di lavore per pulizia e riparazione.

Inizialmente si era pensato a uno shocco commerciale per il carassio, che ne prevedeva
la trasformazione in farina di pesce per mangimi, ma questo tipo di sfruttamento non & consi-
derato conveniente. E' d'altra parte innegabile il valore ludico-sportivo di questa specie: in
alcune gare di pesca i carassi possono infatti rappresentare oltre il 90% del catturato.

-
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© FAMIGLIA: Ciprinidi

GENERE : Carassius

Carassio Comune

(%) a dipendent] dalla temperatira dell'aequa
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4.2.5 Cavedano (Leuciécus‘ cephalus)
Nome dialettale; cavedan, cavean, squalo, squal

E' rilavabile in gran parte delle acque della Venezia orientale, pili abbondante nei corsi
d'acqua principali a ridotta velocita di corrente. La sua presenza si riduce in modo sensibile
nei canali di bonifica con scarso ricambio idrico, dove si possono catturare talvolta pochi
esemplari di medio-grosse dimensioni.

1l cavedano in generale diminuisce Ia sua presenza nelle zone interessate dal cuneo salj-
no, benché talvolta le catture di esemplari di maggiori dimensioni vengano effettuate proprio
alle foci dei fiumi.

In particolare nelle acque della Venezia orientale il cavedano sembra aver mantenuto ['a-
reale e 1'abbondanza di un tempo, al contrario di quanto evidenziato nelle rimanenti acque
della provincia di Venezia.

Il cavedano & un buon opportunista alimentare, dotato di una discreta valenza ecologica,
cosa che negli ultimi decenni gli ha permesso di colonizzare ambienti in cui un tempo era del
tuto assente; d'altra parte la specie mostra una certa sensibilitd verso 'alterazione chimico-
fisica dei corpi idrici potendosi cosi assumere anche come indicatore di qualith delie acque,

Di scarso valore alimentare a causa dellz notevole quanti) di lische che la caratterizza,

questa specie & abbastanza ricercata dai pescatori sportivi per le sue doti di furbizia e com-
hattivita.
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FAMIGLIA: Ciprinidi
GENERE  : Leuciscus
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4,2.6 Cefalo

Cefalo (Mugil cephalus)
Nome dialettale: volpina, meciato, sievolo, siegolo -

Muggine calamila (Liza ramada)
Nome dialettale: caostelo, botelo, sievolo, siegolo

Muggine dorato (Liza aurata)
Nome dialettale: oiregan, sievolo, siegolo

Muggine musino (Liza saliens)
Nome dialettale: verzelata, sievolo, siegolo

-Muggine labbrone-(Chelon labrosus)
Nome dialettale: bosega, sievolo, siegolo

L4 cartina di distribuzione indica i tratti fino a dove si spingono i muggini nelle acque
interne; i punti pill a monte sono raggiunti soprattutto da una specie, il muggine calamita (cao-
stelo), seguito dal muggine musino (verzelata) e dal cefalo (volpina); mentre il muggine lab-
brone (bosega) e il muggine dorato (otregano) risalgono per tratti relativamente brevi, soprat-
tutto in concomitanza con I'aumento di marea, preferendo di norma stazionare alla foce dei
fiumi. :

Negli ultimi anni si & assistito ad un evidente decremento numerico di alcune specie, dal
momento che il numero degli avannofti raccolti dai "pescanovellanii” nelle acque interne desu-
nati al ripopolamento delle valli da pesca sono fortemente diminuiti.
Sono specie piuttosto ricercate sia dalla pesca sporiiva che professionale.
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_SPECIE

FAMIGLIA: Mugilidi
GENERE :Liza
} rawada

Cefalo Calamita ¢ Caustelo
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4.2.7 Gambero d"acqua dolce
Nome dialetale: gambero

I.gamberi d'acqua dolce erano un tempo presenti nella Venezia orientale con due specie:
Austropotamobius pallipes italicus e Astacus astacus. Queste specie, molto apprezzate dalle
popolazioni locali ed aitivamente ricercate, sono ora in netto declino. Astacus astacus era loca-
lizzata sopraftatto nei grossi corsi d'acqua di pianura ed & ora fortemente rarefatto.
Austropotamobius pallipes italicus aveva invece una distribuzione pitt ampia e popolava molti
fiumi e canali della parte pilt settentrionale dei bacini della Livenza, Sile e Tagliamento. La
situazione attuale della sua distribuzione non & ben conosciuta, ma pur siano ancora presenti
alcune popolazioni rade e localizzate soprattutto in alcnni corsi d'acqua di risorgiva, oltre che
in altri canali secondari. 8i & quindi verificata una contrazione consistente sia dell’areale di dis-
tribuzione che di popolazione, rendendo assai difficoltoso il rinvenimento.

Negli ultimi anni sono state invece segnalate almeno altre due specie di gamberi di origi-
ne alloctona: I'Orconectes limosus e il Procambarus clarkii. Queste specie, pur rappresentan-
do un ulteriore problema legato alla competitivita, per le residue popolazioni autoctone, sono
atiivamente pescate poiché spuntano un elevato valore commerciale.
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FAMIGLIA: Astacidi
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4.2 8 Luccio {(Esox lucius)
Nome dialettale: lusso, buriolo.

11 luccio & presente in tutte le acque della Venezia orientale; la specie & ancora abbon-
dante nella fascia superiore del territorio tra Piave e Tagliamento, compresa la fascia delle
risorgive, anche se viene segnalata in calo rispetto al passato.

1 luccio ha sempre rivestito un certo interesse per 1a pesca sportiva e molti sono gli
appassionati che negli ultimi tempi hanno spostato Ia loro attenzione su questa specie. .

Oltre all'aumentata pressione di pesca, che in rasi casi pud aver determinato una ridu-
zione della presenza della specie, appaiono molio pill importanti nello spiegarne it calo gli
effetti negativi dovuti alle modificazioni che 1'vomo ha apportato agli ambienti acquatici
(cementificazioni degli alvei, bonifiche, sfalci delle macrofite acquatiche, etc.), fattori a cui il
luccio sembra particolarmente sensibile.

Tra gli elementi negativi che certamente influiscono sul calo della specie, vi ¢ l'impossi- -

bilita per il tuccio di raggiungere gli ambienti acquatici considerati ottimali per la riproduzio-

ne, quali quelli appartenenti alla fascia delle risorgive. Gli sbarramenti, le chiuse ¢ i vari siste- -

mi di gestione del reticolo idrografico, impediscono spesso ai riproduttori di spostarsi in que-
ste aree nel periodo della deposizione. Purtroppo inolire molti, di questi ambienti sono anda-
ti inesorabilmente perduti e altri hanno perso le qualita ottimali delle acque, senza contare che

questa fascia di territorio in tufta 'Ttalia Settentrionale viene solitamente gestita “a salmonidi”, -

che spesso trascura le altre specie presenti.
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FAMIGLIA: Esocidi
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4.2.9 Persico reale (Percz fluviatilis)

Nome dialettale: pese persego

Non & facilmente ricostruibile ['attuale distribuzione della specie nelle acque della Venezia
orientale, : :
Di fatto la maggior parte dei ritrovamenti corrisponde alla catiura di singoli individui,
spesso in condizioni di salute piuttosto precarie, per cui si & preferito indicare nella cartina di
distribuzione solo i punii dove i vari esemplari sono stati catturati. L'ipotesi pill credibile & che
la presenza di questi individui sia da riferire a popolazioni presenti nei bacini montani, da cui
allo stadio giovanile o durante i momenti di piena, solo pochi esemplari vengono trasportati
pill a valle dalla corrente.

In alcuni corsi d'acqua provinciali sono state operate delle immissioni con materiale gio-
vanile che sembrano aver dato dei buoni risultati (Idrovia e canale Vela), ma il fatto che la spe-
cie "fatichi" a costituire delle popolazioni stahili pone dei seri dubbi sulla sua.griginale pre-
senza nel territorio veneziano, dubbi ra 1'aliro posti da vari autori sulla stessa presenza antoc-
tona della specie nelle acque italiane.

11 persico reale & specie molto ricercata per la prelibatezza delle carni soprattutto nei
bacini lacustri, suo habitat di elezione, ma anche nelle ex caye dove talvolta viene artificial-
mente immesso. In qualche caso in questi ambienti & stata accertata una certa forma di nani-
smo, non sempre spiegata da scarse disponibilita trofiche.
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Persico Reale

FAMIGLIA: Percidi
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4.2.10 Persico trota (Micropterus salmoides)

- Persico Trota

FAMIGLIA: Centrarchidi
GENERE  : Microprerus
SPECIE  : salmoides

Nome dialettale: Boccalone, branzin

© 1= dipendent] dalka lrperatura duli'acqua

L _ orighic T (“)=lz|wl||.'nruzllhul[fcriudidipmnnhﬂ]udﬁdi\‘mlmlnndurlregjnn:‘lluod:llmnimlmrucdnﬂ
3 1 H . lunghezzg max. cm
11 persico trota & diffuso in buona parte delle acque della Venezia orientale, ad esclusio- heme
ne del bacino del Tagliamento ¢ della fascia delle risorgive; si sono rinvenuti saltuariamente temperaturs oftimale|  [redds
alcuni esemplari giovani anche in queste acque (ad es. nel fiume Caomaggiore), ma la loro et o B ook
e . . - e
presenza & da collegare ad alcuni bacini di cava che, talvolta in seguito a f‘Ol‘tl‘ p1ogge,.entfano SmporeR e I
in connessione con il reticolo superficiale; ugualmente le rare segnalazioni provenienti dal e |1 N o 7% -
trafto terminale del Tagliamento sembrano dovute al caso pitt che ad una popolazione resi- s ki Kl oo |l .
riprodattiva settembre ottebre noverisbse licerabre
dente. Substrato ghiala vegetali midi costruiti | A1tro
La presenza del persico trota sembra essere particolarmente buona nel bacino de! Brian, tipradusiene
. : . : B ngva mm, X
canale con caratieristiche ambientali vocate per la specie. i
1l suo veloce inserimento nella maggior parte dei corpi idrici provinciali & probabﬂmen shesn e _
2 frutto anche di ripopolamenti che un tempo hanno riguardato questa specie. PR otme | Tone | baore co spine mRipie | seadend | orbedh
E' probabile che esista una certa competizione con il luccio: in alcune zone infatt sem- e T s | s i | e gt | v . i
bra che la rarefazione di quest'ultimo sia collegabile ad-una elevata densita di persico trota. e
E' un pesce apprezzato dai pescatori ed & oggetto di una discreta astivit di pesca, pit per B e Lo T 1 giugno | Tuglic | Sfosto
la sua combattivitd che per il sapore delle carni. . : specie tafelata con perodo dipesca | popolzmeati | ror el

Legenda

73 Rero  Scarss

Persieo trota / coral 4'auqua

\ = e Miareptarue eslmoldex .. Strode
\ . .,-'! Lonting oormndl 1
) e —

-
{ Farrovla
. centrr abltatl

98




4.2.11 Pesce gatto (Ictalurus melas)

Nome dialettale: barbona, barbone, barbo

11 pesce gatto & diffuso nella maggior parte delle acque dolci della Venezia orientale, ad
esclusione del bacino del Tagliamento e della fascia delle risorgive anche se la specie & segna-
lata nei laghi di cava presenti in quest'area; pure per il Tagliamento & giunta qualche segnala-
zione tempo addietro, ma la sporadicih di questi eventi li fanno ritenere pilt casuali che rife-
ribili ad una popolazione realmente presente, L4 sua presenza aumenta nell'area compresa tra
il Piave e il Lemene.

Un tempo il pesce gatio era certamente pitt abbondante, soprattutto nei canali della fascia
meridionale defla provincia di Venezia; da una decina d'anni questa specie sta riducendo note-
volmente Ia sua numerosita nelle acque provinciali e anche in futta I'area padana. Le spiega-
zioni possono essere diverse: innanzituito if pesce gatio & una specie alloctona e potrebbe non
essersi benadattata alle acque italiane (cid & dimostrato anche dal fatto che nei nostri ambien-
ti non raggiunge le dimensioni normalmente raggivnte nei paesi d'origine); inoltre le esplo-
sioni demografiche legate alle prime immissioni erano dovute probabilmente al fatio che la
specie, di nuova introduzione, non era conosciuta dai predatori, mentre ora la popolazione sta
equilibrandosi all'interno della comunitd ittica presente. Circa tre-quattro anni fa, poi, vi &
stata una violenta viremia che ha decimato i soggetti in allevamento e che probabilmente ha
avito degli effetti negativi anche sulle popolazioni selvatiche. Infine la consistenza delle popo-
lazioni pud presentare naturalmente delle grosse fluttuazioni e quello attuale potrebbe essere
un periodo di regressione della sua abbondanza. '

1l pesce gatto & una specie di discreto sia per i pescatori dilettanti che per i professioni-
sti, molto apprezzata pet le sue carni e intensamente allevata. Malgrado cio & da considerare
con esirema prudenza I'eventualith di operarne il ripopolamento, causa le capaciti competiti-

ve per lo spazio e il cibo con le specie autoctone e 1a propensione a nutrirsi delle uova di alire
specie ittiche.
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FAMIGLIA: Ictaturidi
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Pesce Gatto

+ {7 = dipendent dalla temperaturs dell‘acqua

©) =i

o peelod! dl

bilitl o dai di

temperatura ottimale fredda
. 0-10°C
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4.2.12 Scardola (Scardinius erythrophthalmus)
Nome dialettale: scardoa, sgardola

E’ presente in tutti i corpi idrici della Venezia orientale, piii abbondante nei canali di boni-
fica ricchi di vegetazione e con scarso ricambio idrico, nei quali pud rappresentare una delle
componenti pill importanti della biomassa ittica; Ia densita dei suoi popolamenti si riduce
nelle aree prettamente di risorgiva. Al contrario di triotto e cavedano, non sembra particolar-
mente disturbata da una limitata concentrazione salina dell'acqua, tanto che risulta ben pre
sente anche nei canali della litoranea veneta, che collega idraulicamente la foce del
Tagliamento a quella dell'Adige, con tratti ad elevata salinita.

La capacifd di resistere a sitnazioni ambientali piuttosto degradate e scarsamente ossige-
nate ha permesso alla scardola di mantenere invariato il suo areale di distribuzione nelle
acque provinciali, ma certamente gli effetti negativi dovuti all'aumentata presenza di specie
alloctone ha influito sull'abbondanza dei suoi popolamentjs. . -

Dat punto di vista alimentare il suo valore & praticamente nullo, menire la scardola ha una
discreta importanza alieutica per i pescatori dilettanti poiché duraate le gare di pesca pud rap-
presentare una delle specie ittiche pili pescate.
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FAMIGLIA:Ciprinidi
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4.2.13 Storione

Storione comune (Acipenser sturic)

Nomi dialettali: storion

Storione cobice (Acipenser naccari)
' Nomi dialettali: storion, porsela.

Si segnalano ogni anno diverse catture di storioni, soprattutto appartenenti alla specie :

cobice, praticamente Jungo tutto il fiume Livenza, foce compresa. In alcuni casi ghi esemplari
di grosse dimensioni riportate appartengono alla specie comune. Alcune segnalazioni proven-

gono anche dal Piave, dal Sile e, raramente, dal Tagliamento. Non sono mai giunte segnalazio- °

ni daglt aliri corsi d'acqua del Veneto orientale.

Gli storioni sono certamente tra e specie a maggior rischio di estinzione. Le cause di que-
sta rarefazione, un tempo addebitate al peggioramento della qualith delle acque e generica-
mente quindi all'inguinamento, sono probabilmente dltre e in primo Iuogo 1'elevata attivitd di
pesca a cui gli storioni sono soggetti sia in mare che nei fiumi. Infatti Pelevata eth necessaria
al raggiungimento della maturita sessuale fa si che questi pesci possano essere oggetto di pre-
lievo ben prima che siano riusciti a riprodursi. Inolire la realizzazione di numerosi sharra-
menti lungo i corsi d'acqua ha notevolmente ridotto il loro areale di distribuzione, limitando-

ne di fatto le potenzialiti demografiche. Infine il buon valore commerciale della specie stessa

rende inutili le norme di divieto di pesca variamente promuigate 2 livello nazionale, regionale

e provinciale (attualmente nelle acque delia Provincia di Venezia vige il divieto assoluto di trat-

tenere qualsiasi specie di storione pescata).
Nel corso del 1999, la Provincia di Venezia e la Fipsas (Federazione italiana pesca spor-

tiva e aftivitd subacquea) hanno awiato un ambizioso progetto di recupero dello storione cobi-

ce. L'iniziativa & consistita nella stabulazione di uno stock di storioni cobice di due e tre anni

di et riprodotti in allevamento in un impianto controllato per quattro mesi, periodo in cui gli-

storfoni sono stati adattati all alimentazione naturale. Gli storioni sono quindi stati marcati uno

a1no con un pit-tag (un minuscolo microchip inserito nella muscolatura dorsale) e quindi

liberati in vari punti del fiume Piave. A distanza di un anno alcuni di questi esemplari sono stati
catturati da pescatori professionali e sportivi previamente sensibilizzati in tal senso, nel tratto
di mare tra le foci di Piave e Livenza, e alla foce della Livenza stessa.
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FAMIGLIA: Acipenseridi
GENERE  :Acipenser
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4.2.14 Tinca (Tinca tinca)

Nome dialettale: tenca, tinca

E' presente in tutte le acque della Venezia orientale ma la sua abbondanza si riduce note-
volmente nell'area delle risorgive, a causa della ridotta temperatura media annua delle acque;
la specie risulta talvolta abbondante nei canali di bonifica anche con scarso ricambio idrico,
dove si possono rinvenire popolazioni particolzrmente ricche e ben strutturate.

Un tempo 14 tinca exa considerata una specie abbastanza importante per il consumo ali-
mentare e sufficientemente apprezzata per la qualita delle sue carni, quindi attivamente cattu-
rata dai pescatori di professione. Oggi la sua richiesta per uso alimentare si & fortemente ridot-
ta e la specie viene ricercata soprattutio dai pescatori sportivi quale una delle prede di mag-

giori delle acque di pianura.
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FAMIGLIA :Ciprinidi
GENERE  : Tinca
SPECIE  :rnca
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4.2.15 Trota fario (Salmo trutta trutta)
Nome dialettale: truta, fario

La trota fario & presente, praticamente in tutti i corsi d'acqua della fascia delle risorgive,
Singoli esemplari sono stati catturati lungo il Sile e nei tratti superiori di Loncon e Fosson; inol-
tre & risaputo che in alcuni periodi dell'anno le trote si possono facilmente catturare alle foci
dei fiumi (Piave, Sile, Livenza e anche Tagliamento).

Dal punto di vista storico Ja presenza della trota fario nelle acque della Venezia orientale

¢ data certa solo per le acque del tratio superiore del Tagliamento, mentre risulta essere abba-

stanza casuale per la fascia delle risorgive; in questa zona la presenza della fario & andata sem-

pre pil awmentando a partire dai primi decenni del secolo, grazie alle immissioni 4 suo tempo
operate in tuito il nord Italia dal Regio stabilimento ittiogenico di Brescia.

Allo stato attuale ¢ certo che nella fascia delle risorgive la specie & presente con delle
popolazioni selvatiche nella roggia Versiola e nel fiume Lemene; mentre siti in cui awiene
anche la riproduzione si sono rinvenuti nel fiume Caomaggiore e nel canale Taglio Nuovo.

La presenza delle trote nelle zone oggetto di studio & comunque decisamente variabile,
soprattutto in dipendenza dalle immissioni che annualmente vengono effettuate per risponde-
re alle esigenze della pesca sportiva, .

Della presenza della trota fario ha certamente risentito la comunitd ittica originaria delle
risorgive; alcune specie come la lampreda di ruscello e il panzarolo sono infatti potenziali

prede del salmonide e la loro diminuzione pud essere facilmente collegata alla sua presenza. .

La trota fario & da sempre considerata una specie molto importante per la pesca sporti-
va, con risvolti commerciali decisamente elevati, ma l'impatto della sua abbondanza nelte

acque di risorgiva ha indotto I'Amministrazione provinciale a limitarne ulteriormente la con-
sistenza.
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 FAMIGLIA: Salmonidi
GENERE ' : Salno

Trota Fario
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1. Le strade del pesce d’acqua dolce
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1.1 Caorle e la laguna
Come arrivarci: da Portogruaro prendere Ia strada per Lugugnana.

Tra Sindacale e Caorle si estende una vasta “zona umida” che comprende la Valle Zignago, la Valle Nuova e
Vallevecchia, con una naturale appendice verso Bibione tramite il canale dei Lovi. '

Partendo da Lugugnana portarsi in [ocalith Brussa e provare a scegliere una delle tante strade bianche che si
trovano.

Con un po’ di fortuna, proprieti privata permettendo, e dope qualche tratto a piedi, vi si 2prird un mondo
dawvero suggestivo.

La lagnna e le barene, soprattutto in cerle condizioni di luce (un temporale imminente o un bel tramontc),
sanno offrire scorci indimenticabili.

Attrezzatevi quindi con vn buon binocolo e, se siete appassionati, con nna macchina fotografica dotata di
“tele” adeguato.

1L bird-watching & assicurato e gli incontri con un bell’esemplare di rapace intento a volieggiare o appollaia-
to pronto all’attacco non sono cosa rara.

Un percorso ben segnalato e proposto per chi ama la bicicletta si trova alle porte di Bibione, suliz strada che
da San Michele al Tagliamento porta verso Bibione stessa. Prima di un piccolo ponte che immette aelfa rinoma-
ta cittadina balneare, seguire a dx le indicazioni “Terzo Bacino”. Ta pista ciclabile & tabellata bene, segue per un
buon tratto la via d’acqua interna per Caorle e quindi si perde in campagna, verso localith “Malamocco™, per
ritornare a Bibione lungo Ia strada principale.

=Passando per Brussa fermatevi all™agriturismo Brussa” di Pacchiedda Armido (tel. 0421-84116).

Una tabelia bex visibile procedendo in direzione del mare vi indicher la stfada. Se non rivscirete 2 fare uno
spuntino, cogliete tuttavia I'occasione per comprare gli insaccati e la carne di maiafe: gli animali sono allevati e
macellati diretlamente in azienda. :

+A Bibione in primavera & tempo di asparagi, quelli bianchi.
1 terreno sabbioso favorisce Ia crescita di questo appelitoso germoglio e ne rende le caratteristiche Organo-
lettiche particolarmente rinomate. In stagione sono ben visibili i cartelli “vendita asparagi” lungo la strada.

*Sempre a Bibione muovo impulso al turismo sta dande lo sfruttamento delle acque teriali,
Da quasi 6001 viene prefevata acqua alla temperatura costante di 37°C.

Della laguna di Caorle tuitavia, senza una barca che ¢i culli dolcemente tra le barene, si perde molto.
Soprattutto non si ha la magica sensazione che di Pawistamento dei “casoni”? dalacqua.

I asoni erano le case-rifugio dei pescatori, dai tipic teti spioventi fatti costipando canne patustsi, costruiti
sulle barene e nelle valli per sfruttare al meglio la naturale predisposizione di alcune specie di pesci ad entrare
ed uscire dalla laguna (in primavera per la riproduzione, trovando acque piit basse e quindi pibt calde, il pesce
& attratto dall'ambiente lagunave; 4 primi freddi, questa migrazione ritorna al mare).

Con ingegnosi sistemi di chiuse i pescatori hanno capito come imprigionare il pesce in laguna, creando veri
e propri allevamenti, le valli-da pesca appunto, dove aftingere con relativa facilith soprattutto lontano dai perico-
li della pesca in mare aperto. '

Ormai i pochi casoni rimasti sono met di privati, ben gelosi della loro proprietd, e quelli aperti al pubblico
sl so00 trasformati in ristoranti tout-court,
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Sempre in laguna di Caorle, atiraversata 11 localith “Ottava presa”, un vecchio € stretto ponte girevole ¢l iniro-
duce ir quello che una volta era un piccolo paese - azienda agricola costruito al tempo delle bonifiche: San
Gaetano. ’ ' i . . o .

Erano queste le terre del barone Franchetti che, fra gl ospiti illustri e blasonati, annoverava tale Ernest
Hemingway, gil scritiore e giornalista affermato, che di i a qualche anno avrebbe vinto il premio Pulitzer (mas-

_ simo riconoscimento giornalistico mondiale) e sarebbe stato insignito nel *54 del premio Nobel per la letteratu-

ra. Hemingway lo ricordiamo per i suoi romanzi “Di 1 dal finme tra gli alberi” e “Addio alie armi”, ambientati
iy aleuni capitoli tra la gente della Venezia orientale, e per 12 sua sfrenata passione per le battute di caccia.

Le case di San Gaetano sono quasi tutte in degrado. Resiste solo una costruzione centrale, mattoni faccia a
wista, che un tempo aveva fa funzione di bar, trattoria, focanda, cinema, drogheria, come testimoniano le tante
scritte ormai sbiadite sulle facciate esterne.

E' rimasta perd aperta una caratteristica trattoria, “da Nico™ (tel. 0421-88089). Alle pareti belle foto di cac-
cia testimoniano degli ospiti del barone Franchetti. I figli del proprietario poi hanno stampato un ciclostile che
ricorda le visite del romanziere americano alla locanda. In stagione, forse sempre in onore di Hemingway, da set-
tembre in avanti {ma & necessario prenotare) spicea una celestiale preparazione di germano arrosto.
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1.2 La Livenza
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1.2 La Livenza

Come anﬁ'varci: autostrada A4 VE-TS, uscita 8. Stino di Livenza; alla rotonda entrare in 8.8tno, superare il ponte sul ;

canale Malgher, quindi subito a dx lungo I'argine; dopo una curva a sx, passa vicino al campo sportivo, superare
il cavalcavia sulla Livenza, alla base del quale prendere la strada a sx (curva a gomito) che riporta verso l'argine del
fiume; dallo “Stop™ a dx inizia |'itinerario. Potrebbe essere considerato Vitinerario classico lungo le vie d'acqua
defla Veneziz orientale.

La Livenz € sicuramente il fiume pil impostante del territorio, anche solo per la sua posizione centrale e per
T'apporto idrico che le sue acque forniscono a tanti canali irrigw.

Le sne acque fredde ancor oggi regalana il pescato organoletticamente piil pregiato, soprattutto I'anguilla, famo-
sa per il candore lunare delle sue carni ed i profumi scavi, giustamente utilizata da tanti ristoratori della zona.

La corrente, veloce, afuta il fiume 2 smaltire meglio che altrove i fenomeni di inquinamento.

E’ naturale che i pescatori professionali d'acqua dolce trovino proprio nella Livenza fl terreno di caccia niglio-
re.

Litinerario proposto corre da S. Stino di Livenza lungo tutto I'argine del fume, passando per Torre di Mosto e
La Salute di*Livenza fino 2 Caorle.

Un percorso lungo, da fare in aufo o in mioto. Ma chi ha buone gambe ¢ passione trover nella bicicletta il mezzo
ideale. '

Un viaggio attraverso la pace ididliaca e i colori defla campagna, dominati dali'alto di un argine che aiuta e invi-
ta 2 scoprive il territorio. .

B consigliabile quindi partire con Pitineratio proprio da S. Stino di Livenza, it bel paese della Venezia orientale.

8. Stino deve a sua fortuna allo sviluppo dell'agricoltura e a recenti insediamenti industriali. Non ci sono perd

quelle imporianti attrative di carattere storico (chiese, monument, ecc.) proprie di altri paesi della zona, anche se

& gradevole passeggiare, soprattutto nella zona pedonale vicino al Municipio,  a gente & affabile ¢ cortese..

- Di due personaggi tuttavia i sanstinesi vanito ginsiamente orgogliosi, due uomini di culiura conosciuti non solo
nel ristretio ambito locale, ma di respiro quanto meno nazionale: lo scrittore e poeta Romano Pascutto ed il pittore
Fra Nevino Stradiotto. ’

Due percorsi, quello del pittore ¢ delto scrittore, intimamente collegati: il pennello ¢ fa penna insieme a descri-
vere ¢ a tratteggiare quel mondo di colord, di suoni; quei luoghi a volte magici e spesso tragici per le vicende della
vita fra la campagna e le rive della Livenza.

Certo non si pud banalizzare I'opera dei due Thustri 4 una mera visione bucolica, tanto ampio & il respiro della
loro ticerca artistica,

Tuttavia appare questo un aspetto essenziale, una “welthanshaung” che se intimamente vissuta trasmette all'ani-
ma un “imprinting” difficile da cancellare.

La luce nella pittura di Siradiotto, anche nei cicli meiafisici; le descrizioni dei personaggi, della natura e delle
cose della vita di tante pagine di Pascutto, i offrono esaltanti visioni artistiche, teasportate sulla tela e sulla pagina
Cou amore vero, con sofferenza intima e partecipata. '

*Cogliamo I'occasione per wna ghiotta ed importante deviazione. . )
Svoltando a sx, dopo alcuni chilometsi si arriva a Villanova di Motta di Livenza afla tratiotia “Al mulino® di Paola
ed Ottavio Nadalon (tel. 0422-766159). L'atmosfera del locale & malte cordiale, lo chef & geniale per come sa trat-
tare con gusto e raffinatezza i piatii che propone, sia di came come di pesce (I vera specialifi del locale) del vici-
1o mercato di Caorle. Piatti semplici, che non vuol dire banali, con precise sfumature di gusto e profumi accatt-

V&nt.
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Ma la vera sorpresa, trovandosi if locale proprio a ridosso della Livenza, sono i piatti che prepongono il
pescato del frume. Anguille, sopraitntto, e gamberi d'acqua dolce; ma non vengono disdegnati carpe, barbi, tin-
che. Tutso pesce freschissimo che alcuni pescatori conferiscono quasi in esclusiva e che Ottavio sa trattare con la
dovuta maestria. -

I trattoria & associata 2 “La tavola dei re”, uno slogan, un impegno preciso che da Paola ed Ottavio si tra-
duce in realfy: loro i re della cucina e della sala, i clienti regalmente trattati e coccolati a tavola,

Voltando a dx proseguiamo per il nostro itinerario.

Salitl sull'argine saremo sicuramente colpiti dal primo impatio con la Livenza, che qui si mostra in quei suoi
propri caratteri peculiari dell'ambiente fluviale.

Una piccola ansa del fiume, una curva dolce e sensuale, ci fa capire perché moli preferiscano citave la
Livenza al femminile, con il dovute rispetto che si deve alla donga amata o alla madre.

Gli argini altissimi, in primavera cosi verdi e ricchi di ffora, ci avvertono come le piene del fiume possano

i essere eravolgenti: fin [ talvolta avriva ['ac-
qua, proprio a lambire la strada.

I canneti lungo le rive, e alberi e rami
rovesciati in acqua, creano Phabitat ideale e
i nascondigh per molte specie ittiche di

1me,

Ur bilancione, alto sulle sue palafitie, la
scala ripida per raggiungere il posto di
comando da dove it mangviatore cala e
recupera la grande rete, fa bella mostra di sé
e sembra, quasi voler scrutare I'acqua a
scandagliave il fondale per ricercare i pesci.

E tanta luce! 1 sole, i cielo libero, i
verde dei prati e degli alberd, lo sguardo che
pud spaziare indisturbato: tutto sembra con-
tribuire ad una struggente luminositi.

Ponte sul canale Malgher (foto Mulri media records)

La Livenza & i, con la sua acqua laitiginosa. Gli occhi possono seguire gran parie del SUO corso. A sinistra

verso Motia di Livenza, a destra dove ci stiamo dirigendo... verso il mare.

Arriviamo quindi a San Anastasio, dopo aver abbandonato ed essere risaliti un paio di volte sull’argine (segui-
re sempre le strade che ripiegano a sinistra verso il fiume) e quindi a Tezze, dove con attenzione attraverseremo
la 88 n. 14 per proseguire lungo Pargine.

La Livenza & sempre [ che cf accompagna, quasi materna: la strada diritta corre parallela al grande fiume e
si pevde all'orizzonte verso Torre di Mosto.

Non scendete dall’argine al primo invito, ma proseguite e vi ritr overete ad una piccola rotatoria: la strada per
proseguire l'itinerario & proprio quella di fronte a voi.

Anche Torre di Mosto presenta alcuni aspetii interessanti. '

Ghiotti inviti per la gofa. Le tre trattorie “Isetta” (tel. 0421- 324023) “Il Mu[mo” (tel. 0421-324634) e “Da
Saro” (tel. 0421-425252) sono indirizzi miti egnalmente validi. Ed anche qui la sorpresa del pesce della Livenza
(le splendide arguille, ma non selo), trattato e servito come si conv1ene

Suggestive immagini e documenti storici. Il fotografo del paesé hia una bellz collezione di VECC]‘JIE fotogmﬁe
una pubblicazione melto curata snlla storia di Torre di Mosto e alcuni scatti da lui stesso realizzati df ambienta-
zipne fuviale.

Iniziative cultwrali. Il Centro cuiturale “La Torre”, molto attivo, ha voluto prommuovere per la prima volta nel
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2000 la “Festa del Bisit”, per la conoscenza e il recupero delle tradizioni locali, gastronomiche e di costume lega-
te al fivme. L'anguilla ovwiamente 'ha fatta da padrone (insieme ad altri pesci di fiume ptoposu in una interes-
sante serata “cultural-gastronomica’™),

Scesi dall'argine ¢ passato il paese di Torre di Mosto, la strada corre qmlche chllometm senzd mcoutmre i
fiwme.

Quando perd la Livenza riappare lo fa entusiasmando, da vera prima dofina.

Quelle sensazioni magiche di Iuci e di colort, di profumi nelfaria si moltiplicane all'infinito, cosicché pare
veranente di vivere in wna delle tele di Fra Nevino o 1a suggestione di una poesia del Pascutto.

B 1 Livenza. Seasuale come non mai, curve ed anse che si rincorrono e paiono voler gareggiare in bellezza
fia loro; le rive degli argini, cosi ricche dei verdi e dei profumi delierba e delle piante; e la campagna a perdita
d'occhio, strappata al degrade ed alla malaria palmo a palmo dat lavoro duro di bonifica di tanti uomini, resa
fertile e produttiva.

Per testimoniare e per rendere omaggio alla civiltl agreste & stato istifuito 4 Sant’Anna di Boocafossa il
“Museo della civitth contadina”. Vi si arriva scendendo dall'argine e passando accanto alla bella Chiesetia di
Sant’Anna (che merita una sosta).

In una casa colonica su pill piani, catalogatl in bell'ordine sono stati raccolti moltissimi attrezzi € i pring rudi-
mentali macchinari che si usavane per il favoro in campagna.

Ripreso I'avgine si arriva a La Salute di Livenza.

Attraversando il ponte si pud prendere la strada sullargine opposto {in veritii un po’ siretia per le auto) che
ci riporterd alla rotatoria di Torre di Mosto e di qui, seguendo 2 ritroso le stade gidl percorse, fino San Stino di
Livenza.

I consiglio & perd quello di proseguire ancora lungo il fiume verso Caotle, per scoprire I'azienda agricola “Ca’
Corniar™. Sono diversi clilomeni di strada che, lasciato ben presto I'argine del fume, si addentrano con convin-
zione nella campagna.

La storia del “enimento” di Ca’ Corniani (1700 eftar acquistati nel 1851 dalla C0111pqgmf1 delle Assmuramom

Generali di Triéste-Venezia) & un tipico esempio di come le opere di bonifica della Venezm orientale abbiano tra-

sformato  territorio da palu-
doso e insalubre a fertile e

produttiva campagna d’oggi. . Egg ‘

Un lavore durissimo, =~ - ‘ }':,
costruire canali di scolo, sol- E“n’
levare tonnellate di terra nera b ;
¢ maleodorante, rinforzare " ?#
gli argini e deviare persino il ; .

corso dei fiumi. Un'impresa
titanica, tuita forza di braccia,
perché la meccanizzazione
non €ra ancora drrivata, e
quando fard capoline deter-
minerd la fine di un'epoca.
la  tragoria  “Ca’
Corniani”  {(wel.  0421-
210004) & proprio sulla stra-
da, non ci si pud shagliare: &
lz meta finale del nostro itine- _ .
rario. Bilancia sul flume Livenza (folo Multi media records)

;
-
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Qui troviamo a gestire il locale gli ultinsi depositari di quella che & stata definita con felice intuizione “La civil-
t3 contadina di G2’ Corniani” (ora oggetio di una specifica pubblicazione). :

Non Iasciatevi ingannare dalla giovane etk def titolari. Sono entrambi ben felici e orgogliosi della loro Storfa,
ricostruita con pazienza atiraverso i ricordi dei pilt anziani, gli vomini e le donne della Comunita che, per le esi-
genze di coltivazione di quelle vaste superfici, era cresciuta fino a diventare un vero e proprio paese, con titie
infrastrutture necessare (Chiesa, scuola, asilo, negozi, studio medico, osteria;...} e che intorno 2l 1950 contava
2.500 anime.

Una comunith eterogenea per la diversa provenienza delle famiplie di coloni che la componevane, ma che col
tempo ha saputo coltivare proprie tradizioni ¢ codici di comportamento originali.

Sono storie di miseria e di poverth, di gente abitwata alla fatica ed alle privazioni, che stupiscono per il gean-
de senso di digniti che trasmettono.
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1.3 Fra Reghena e Lemene

Come arrivarci: autostrada Ad VE-TS . All'uscita di Portogruaro svoliare a sx e seguire [e indicazioni per Concordia
Sagittaria. Oppure 58 n. 14 Triestina: nei pressi di Portogruaro, in localith Levada, prendere a dx per Concordia
Sagittaria.

La Venezia orientale & stata, fin dall'antichita, un trafficato nodo commerciale, verso la Dalmazia e le popola-
ziond orientali, crocevia lungo le diretirici romane della via Anniz e della Pestumia, ponte fra importanti realty
quali Altino, Aquileja e Oderzo.

Gli scavi archeologici, le Chiese, le Abbazie, i palazzi € i castelli sono la testimonianza tangibite del passaggio
della storia nella regione.

Le vie d'acqua sono le naturali direttrici sulle quali muove questo itinerario che, partendo da Concordia
Sagittaria interessa Portogruare, sconfina necessariamente nel vicino Friuli-Venezia Giulia, a Sesto al Reghena e
Cordovado, propone importanti deviazioni verso Summaga, Fossalta e Alvisopoli.

Congcordia Sagittaria

1l viaggio inizia da Concordia, la bella cittadina pigramente adagiata fungo le rive del fiume Lemene.

Venne fondata dai romani nef 40 a.C., chimmnata Julia Concordizipoi Concordia Sapittaria, da “sagitta” (frec-
cia), per un' importante fabbrica di frecce che sfruttava il legno di un bosco nelle vicinanze.

Nel IV sec. d.C. diverne sede vescovile.

Subi le invasioni barbariche (in epoche diverse quelle terribili degli Unni e degli Ungari) ¢ la dominazione
Longobarda.

A Concordia la visita ruota soprattutto attorno alla Cattedrale col bel campanile, dove si possono ammirare
importanti ritrovamentt di epoca romana e Iimpianto delle Basiliche paleocristiane che,  partire dall'Bdino di
Costantino del 313 4.C., quando verme concessa anclie ai Cristiani la possﬂ:u]m di professare liberamente la pro-
pria fede, i concordiesi innalzatono al culto dei pr opri Martiri.

Interessanti le tre sale allestite al Museo civico che completano, ma non esaur iscono, la conoscenza della
Concordia romana e cristiand. _

It flume Lemene coi bei palazi in stile che si specchiano sulle sue acque e Ja sofprendente passeggiata
immersa nel verdé delle sue rive, & I'altvo pole d’atirazione della cittadina.

Questo fiume, navigabile verso Sud fino alla laguna di Caorle e a Nord fino a Portogruaro e oltre, ha rappre-
sentato ed & tuitora wn'importante via d"acqua.

Coucerdia onora il suo fume, vive 'elemento acqua come parte integrante della comunitt e la nobilita con
originali iniziative,

La “Festa dé le batee” (in autunno) rievoca con un corteo stotico in costumi medievali, la discesa in barca
dei nobili di Cordovado dal loro castello (fatto costruire niel 1357 dal Vescovo di Goncordia Guido de’ Guisis) per

rendere omaggio all'autorith ecclesiastica. Agguertite gare di voga foc'lhzzano Pinteresse degli appassionati e
completano la festa.

La sera del 5 gennaio, vigilia dell'Epifania, viene innalzata la grande “casers” sul Lemene: & Ia fesia del “Pan
evin", che 4 Concordia §l svolge sull'acqua. Lenorme catasta di legaa, dominata da una croce alia sua sommiti,
bmcm crepitando e in una stvana commistione fra simbologia cristiana e viti pagani, vengono ricavati gli auspici
per la prossima stagione. Incomparabili sono i giechi di luci e ombre che le alte lingue di fuoco cr eano sull'ac-
qua gelida, sulle cose che sembrano animarsi, sui volti delle persone incantate che assistono.

*Per ammirare meglio il Lemene immerso nella natura, si consiglia una breve escursione a Cavanella, Al ponte
prendere a dx lungo Fargine, verso Tenuta Franzona. La strada (sono solo poche centmma di metn) corre immer-
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sa nel verde fra case coloriche, giardini, I'acqua € i canneti.

Portogruaro
Da Concordia, procedendo verso Nord, si arriva a Portogruaro per visitare il bel Centro storico.

i g In piazza della Repubblica si
W rfsé:

-trova il Municipio, il pit
importante monumento
medievale della cittd. 1 palaz-
zi ed i portici lungo le strade
principali seno una strana
commistione fra gotico italia-
no nei piani inferiori e rina-
scimentale in quelli superio-
i.

Meritano una visita le belle
chiese e il Museo nazionale
concordiese, che custodisce
importanti reperti della vici-
na Concordia.

Seno consigliate passegsiate
alla  Villa rinascimentale
Marzotio per il suo parco e
alla zona dei Molini,
dell'Oratorio e della pesche-

Pome su!  fiume Lemene nel centro s.tonca di Portograaro (fofo Multi media r'ecords)

ria lungo il placido corse del fiume Lemene.

Portogruaro vive un’ intensa stagione concertistica proposta ogni anno dalla Fondazione Santa Cecilia, dua- .
mazione def celebre Consevatorio di Roma.

Oltre agli appuntamenti con antisti di fama mternamonale importanti sono le glornate dedicate agli artisti pit
giovani ¢ non ancora affermati.

Lungo e rive del Lemene e negli angoli piit caratteristici della citti- vengono proposte interessanti esecuzioni
all'aperto. :

«“T’Antico ristorante Spessotto” (tel. 0421-75458), recentemente restaurato e rinnovato, offre nelle accoglienti
ed eleganti sale una cucina attenta e fantasiosa di pesce e non solo, -

*Per chi predilige la cucina regionale suggeriamo la trattoria “Alla Botte” (tel. 0421-760122) che spazia fra pro-
poste di cucina friulana e veneta.

Summaga .
Da Portogruaro prendendo la 83 53 per Treviso, si arriva a Summaga di Portogruaro dove & d'obbligo una visita
all'Abbazia benedettina del XIIE sec. Di notevole valore artistico oltre Parchitettura dell'edificio, sono ghi affreschi

di diverse epoche che ne impreziosiscono gli interni. L’Abbazm & stait oggetto di recenti ed importanti lavori di
restauro,

e Lagriturismo “Ca’ Menego” (tel. 0421-205247) propone le gustose specialitd della fipica cucina di campagna,
con particolare attenzione ai piatti della tradizione. I vin, gli insaccati e ghi ortaggf sono tutti deli*azienda.
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Alla cooperativa “Latteria di Summaga” (el, 0421-205197) & aperto lo spaccio-vendita dei formaggi prodot-
ti con il latte conferito dai soci, le cui aziende sono tutte ubicate nel comprensoric portogruarese. Fra e variety
latteria, caciotta, scamorza, ricotta, ecc., spicea ka produzione del montasio, uno def pochi formaggi italiani che
hanno ottenuto dali'Ue la D.O.E (Denominazione d‘ongme protetta). Per la gioia dei plu piccini viene prepara-
to, sempre con cura artigianale, il gelato,

Fossalta, Fraita e Alvisopoli
Sulla S5 14 dz Portogruaro verso Trieste, siarriva a
Fossalta di Portogruaro, nel cui centro urbano troviamo
la Chiesa parrocchiale di San Zenone.
Nella vicina frazione di Fratta sono visibili 1 pochi
ma importanti resti di quello che era il castello immor-
talato da Yppolito Nievo ne “Le confessioni di un italia-

Ma la scoperta pill gradita arriva visitando I'azienda
agricolz e fa barchessa di Alvisopoli, fatta costruire da
Alvise Mocenigo..nel ¥IX sec. alla caduta della
Serenissimta Repubblica di Venezia.

Ty

Lapzde dedzcata al Nte:ua in !ocal:ta Vencb:mdo (foro Mulﬂ
Sesto al Reghena, Cordovado e Boldara madia records)

Da Portogruaro verse Pordenone, quindi a dx =
seguendo le indicazioni per Sesto al Reghena; proseguendo in direzione di Bagnara le indicazioni conducono
verso Cordovado.

Strettamente legate alla storia di Concordia Sagittaria sono l’Abbana di Sesto al Reghena e i Caste!lo di
Cordaovado.

Attraversato dalle limpide acque del fiume Reghena, I'abitate di Sesio nasce e si sviluppa attorno I'Abbazia
benedettina che i Longobardi fondasono nell'VIH sec. Di notevole fattura il bassorilievo conservato nella cripta,
autentico capolavoro di arte longobarda.

A Cordovado & possibile visitare e ammirare it Casteflo medievale e rinascimentale voluio dal Vescovo di
Concordia Sagittaria, Guido de’ Guisis.

Di particolare interesse architettonico sono anche i palazzi della nobilt, impreziositi al loro interno da affre-
schi e dipinti di pregio.

*In frazione Bagnara alla prosciutteria-pizzeria “Ca’ Bala” (1el.0421 - 706284) vengono serviti oitimg affettati che
il proprietario, attento e sensibile gourmet, ricerca personalmente dai produttori, e talvolta stagiona nelle pro-
prie altrezzate cantine. Qttime e originali le pizze, cucinate nel forno 2 legna. Da non perdere le tante e buone
grappe, sia quelle in bottigha, di cui il proprietario & appassionato collezionista, sia quelle aromatizzate da hui
Stesso.

Da Bagnara, tornando verso Portogruaro, da non perdere & la visita all’oasi di Boldara. Le fresche acque del
Lemene, la natura incontaminata, i mulini di recente restaurati, i sentieri immersi nel verde e i ponticelli di legno
creano fo scenario pill bello che sia dato vedere lungo i fiumi della Venezia orientale.
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2. A tavola col pesce d’acqua dolce
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1 gasironomo Prancesco Frassinelli esperio internazionale nella preparazione culinaria
del pesce d'acqua dolce

© 2.1 Mantecato di luccio

Ingredienti: 1 luccio di 1 kg, verdure per courtbuillon (carota, sedano, cipolta), 1/2 bicchiere di vino bianco, olio extra
vergine di oliva, un cucchiaio di prezzemolo tritato fine, sale, pepe. :

I una pentola capace fai bollire 31 di acqua leggermente salata con te verdure ed il vino per eirca 15 minuti,

Eviscera e lava bene il Luccio, ponilo 2 sobbollive nell'acqua profumata per 15 minuti, quindi scolalo e lascialo intiepi-
dire. Con pazienza elimina la pelle, tutte le lische, e vaccogli la polpa in una ciotola capiente.

Procedi ora come per la preparazione del baccalh mantecato e, secondo la tua abifith, usa olio di gomito, ¢ il frullatore,
Amalgama all'impaste qualche cucchiaio dell’acqua di cottura del luccio e, mescolando con energia, unisci tanto buon elie
extra vergine quanto I'impasto re riesce “a bere”, fino 2d otlenere vaa crema omogenea.,

Regola di sale e di pepe, unisci il prezzemolo tritato fine.

Servi con crostini di pane ben caldi.

2.2 Tuccio saporito

Ingredienti; 1 luccio di kg 1, verdure da courtbuillon { carota, sedano, cipolla), 1/2 bicchiere di vino bianco, una man-
ciata di capperi sotto sale, 3 filetti di acciuga sotto sale, 1 cucchnuo di prezzemolo tritato, olio extra vergine di oliva.

Ricava la polpa del luccio come spiegato nella ricetta ptecedeme e raccoglila in una ciotola.

Mentre il luccio sobbolle, dissala bene i capperi ed i filetti di accinga, tritali fuemente e cor M'okio prepara una salsa leg-
germente liquicda.

Irrora la polpa del Iuccio con Ia salsa preparata e aggiungi il ptezzemoio

Servi con fettine di polenta abbrustolitz ben calda.

2.3 Risotto di brodo di carpa ai funghi porcini

Ingredienti: 1 carpa di kg 2 , verdure per courtbuillon {carota, sed'mu cipolla, pepe in grani, agho) 1/2 blcciuere di
vino bianco, 172 kg di funghi porcini, 400-g di tiso “carnaroli”, 100 g di burro, 1/2 cipolf tritata ﬁll‘l, 100 g di grana grat-
uggiato, olio extra vergine di oliva, timo.

Desquama, eviscera e pulisci bene la car pa, taglinia a pezzi regolari.

In una pentola capace, con un filo di olio sul fondo, fai andave tutti gli ingredienti del cmutbmllon leggecmiente, quin-
di aggiungi i pezzi di carpa.

Rosola a fuoce vivo per 5 minut, sfuma con il vine bianco e continua la cottura zrcora 2 o 3 minut.

Copri bene con acqua bollente leggermente salata e lasciz sobbollire per 20 minuti, avendo cura ogni tanto di pestare
bene i pezzi di carpa per spappolarli.

Filtra # brodo cosi preparato atiraverso un setaccio fine e tienilo in caldo per la preparazione del riso.

Pulisci e taglia a fettine sottii 1 fungh, flli saltare per pochi minuwti in na padella con aglio intero {che elimineral) e
olio. Regola di sale.

In una casseruola sciogli i burro e fai sudare [a cipolla, senza farl'l rosolare.

Aggiungi il riso e tostalo per bene con il burro. Quindi inizia a bagnarto'con il brodo di carpa, aggiungendo alico liqui-
do man mano che si asciuga, come per un normale risotlo,

A cottura ultimata (il riso deve essere al dente) unisci i funghi porcin, il bure rimasto, il grana e manteca (mescolu)
con energia.

Profuma eon rametti di tmm

Servi a velo su piatti piani ciscaldati.
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2.4 Carpa alla griglia

Ingredienti: 1 carpa di 2 kg o piil, vino bianco, sale, rosma-
rino, aglio.

Squama, eviscera e pulisci bene la carpa.

Mettila a insaporire in lnogo fresco con vino bianco, abbon-
dante rosmarino, sale, aglio a spicchi, rigivandola spesso nella
sua marinata (anche per alcune ore).

Prepara la brace per la griglia, che deve essere calda ma
non bollente.

Pulisci la carpa ed asciugala dalla sua marinata, ponila sulle
braci, fai roselare lentamente fino 2 completa cottura, irroran-
do ogni tanto con la marinata. Servi con fette di polenta abbru-
stofite.

2.5 Tinca fritta

* Ingredienti: 10/12 tinchette, farina 00, olio di semi di arachide.

Squama, eviscera e pulisci i pesci.
Con un coliello ben affilato ricava i filesti partendo da poco sotto le branchie, seguendo con I lama Ia sca centrale fino
alla coda. Dividi ognd fletto in bocconcing pi piccoli.

Fai scatdare abbondante olto, infarina i bocconcini di pesce eliminardo I'eccessodi farina, friggi finche non risultano
croceanti.

Scola con il mestofo forato & passa su carta assorbente per togliere 'eccesso d'unto.
Sala i bocconcini e sérvi immediatamente.

2.6 Tinca al rosmarino

Ingredient: 2 tinche da 500 g I'una, olio extra vergine di oliva, rosmarino, aglio, vino bianco.

Squama, eviscera e pulisci bene i pesci.
Elimina I esta, perché sotto i denti ci sono delle phiandole amare che incottra rovinerebbero fa preparazione.

In una padella che le contenga di misura, fai rosolare da entrambi i lati 1 pesci nell'slio, con Iaglio a spicchi interi e i
rametti di rosmaring,

Sfuma con del vino bianco, lascia evaporare, regola di sale, quindi copri con un coperchio e contimea la cottura 2 fuoce
basso per 20 minuti, rigirando i pesci una sofa volta.

Servi ber caldo irrorando bene con il sugo che si sard formato.

2.7 Zuppetta di barbo e patate

Irllgrediemi: 1 kg di barbi, verdure da courtbuillon (carota, sedano, cipolla), 1/2 bicchiere di vino hianco, 100 g di pas-
sata di pomodoro, 300 g di patate, 1 spicchio d’aglio, 5 foglie di basilico, olio extra vergine d'oliva, sale, pepe.

[ una pentota fai bollire 2 1 di acqua leggermente salata con le verdure del courtbuilon e il vino per. 15 minuti, Intanto
pulisci bene i barbi e tagliali 2 pezzi, ' .

. Metili a sobbollice neli'acqua preparata per 25 minuti, quindi passa al setaccio fine raccegliendo tutio il liquido che
Tiesci a ricavare. : :

Intanto pela le patate, tagliale a dadini piceoli e falle saltare in padella con poco alio e fo spicchio d'aglio intero per 10
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" minuti. Regola di sale, ' .

Riporta 2 bollore il brodo dei barbi che hai filtrato, unisci e patate, la passata di pomodoro e cuoci per 20 minuti.
Prepaca una julieone con le foglie di basilico.
Servi la zuppa ben calda, insaporendo con un file d"olio e il basilico.

2.8 .Anguﬂla alla griglia

Ingredienti: 2 anguille da 700 g l'una, vino bianco, rosmarine, salvia,
yino bianco, sale.

Afutandoti con 1 chiodo e un asse di legno, fissa anguilla ben distesa su
di un fianco e aprila sulla schiena dalla coda alka testa con un colteflino ben
affilato seguendo la lisca centrale. Elimina le interiora, lavala e falla scolare.

Tagliala 4 fette grandi, che porrai 2 marinare con le verdure e il vino per
circa 1 ora.

Intanto prepaca la griglia ben calda, ma non bollente.

Asciuga le fette d'anguilla dalla marinata e ponile sulla griglia dalla parte
della pelle.

Cuoci lentamente rigivando per Ia doratura soto nel finzle.

A cottura ultimata insaporisci con il sale e servi con fenedl polenta
abbrustolita.

2.9 Filetti di anguilla al balsamico

Ingredienti: 2 anguille da 700 g I'una, verdure da court-
buillon (carota, sedano, cipolla), 1/2 bicchiere di vino
bianco, olie extravergine di oliva, 2 spicchi daglio, aceto
balsamico, insafata vérde di stagione per guarnire.

Eviscera e pulisci bene le anguille, tagliale a pezzi di 7
om. -

Fai bollire 20 minuti 3 | d'acqua leggermente salata con
le verdure e il vina. ]
* Immergi i pezzi di angoilla nel brodo vegetale e lascia
sobbollire circa 10 minuti, quirdi scolali bene e lascia
intiepidire.

Con pazienza elimina Ia pelle ¢ ricava 1 filesti togliendo

la lisca centrale e le spine laterati.

[ una padella unta d'olio che i contenga di misuwra, metti i Bletti e Iaglio intero.

Cnoci a fooco moderato per 10 minuti. Spegni il fuoco € icrora con poche gocce d'aceto balsamico, Lascia intiepidire.
Regola di sale. ‘

Lava ed asciuga bene I'insalata, distribuiscila sui piatti di servizio, adagiaci sopra i filetti d"anguilla e spruzza ancora qual-

che goccia d'aceto balsamico.
2.10 Anguilla ai funghi

Engredienti: 2 anguille da 700 g Puna, verdure da courtbuillon (carota, sedano, cipolla), 1/2 bicchiere di vino bianco,
800 g di funghi misti (anche surgelati), 2 spicchi daglio, olio extravergine d'oliva, 4 rametti di timo, sale, pepe.

Ricava i filesti d'anguilla come spiegato alla ricetta precedente. Pulisci bene i funghi, tagliali a pezzetti piccoli e falli sal-
tare dolcemente ia padella fino 4 compleia cothura con olio e aphio. Regola di sale. ‘
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Adagia i filet sui funghi cost preparati, bagna il tutto con 5 cucchiai del brodo di cottura delle angulle, usisci 1l timo e
fai cuocere lentamente per 10 minuti.
Servi su piatti caldi con fette di polenta abbrustolita ¢ una macinata di pepe biance.

2.11 Farfalle al sugo di cavedano

Ingredient: 1 cavedano di 1 kg, verdure da comtbuillon (carota, sedano, cipolta), 1/2 bicchiere di vino bianco, 2 spic-
chi d'aglio, olio extravergine d'oliva, 200 g di salsa di pomodoro, 5 foglie di basilico tagliate a julienne, 450 g di pasta a far-
falia.

Fai bollire 3 | d’acqua leggermente salata con le verdure e il vino per 15 minub.

Tntanto squama, eviscera e pulisci bene il cavedano.

Mettilo a sobbollire nel courtbuitlon per 25 minuti, quindi scolalo bene e lascialo intiepidire.

Con pazienza elimina la pelle, mite le lische e raccogli Ia polpa in una ciotela, In una padella con un filo d'olio e I'aglio,
scalda la salsa di pomodoro, unisci la pelpa di cavedano e cuoci per 10 minuti. Regola di sale e pepe, agginngi [a julienne di
basifico.

Le farfalle cotte al dente vanno padellate a fuoco vive con il sugo di pesce preparato.

2.12 Strudel di cavedano alle verdure

Ingredienti: 1 cavedano di | kg , verdure da couttbuillon {care-
ta, sedano, cipolla), 1/2 bicchiere di vino bianco, 200 g i carote, 200
¢ di zucchine, 2 spicchi d'aglio, 1 rotolo di pasta sfoglia, 2 tworli d'uo-
vo, olio extra vergine di oliva, 10 foglie di basilico, 200 g di panna fre-
sca, 20 g di burro.

Ricava Iz polpa del cavedano come spiegato nella ricetta prece-
dente e raccoglila in una ciotola,

Taglia a bastoncino le carote e le mechine e fatle saltare separa-
tamente in una padetla con poco olio e lo spicchio draglio. Regola di
sale.

Stendi la pasta sfoglia, adaga a strati dapprima i bastoncini di
carota, quindi la polpa del cavedano e per finire le zucchine. Chiudi bene il roiolo e pennellalo con i tuorli d'uove legger-
mente shatuti. Poni in forno 2 180° € per 20 minuti circa, finch lo strudel non risulterd dorato.

Intanto prepara la salsa. Nel frullatore metti le foglie di basilico, fa panna e un mestolo dell'acqua di cottura del caveds-
1o, Fai andare alla massima velociti per 30 secondi, quindi passa il tutio al setaccio fine. Regola di sale.

Taglia a fette lo strudel.

Distribuisci la salsa a velo sni piatti, con sopra una fetta di strudel.

2.13 Insalata di code di gamberi

Ingredienti: 1,5 kg di gamberi, ofio extravergine d'oliva, 2 spicchi d'aglio, sale, pepe, insalata verde di stagione.

Lava accuratamente i gamberi in molta acqua corrente,
Fai bollire 5 1 di acqua senza salare, tuffact 1 gamberi e copri con un coperchio,

Quandg I'acqua comincia di nuove 2 fremere lepgermente, calcola ancora 2 minuti di cottura e scola immedintamente.

Lascia rafireddare i gamberi avende cura di distendere le code, chie si saranno arricetate, il meglio possibile,
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- Dividi Ia testa dal carapace,
conserva le teste per un'alira
preparazione.

Sguscia le code e raccoglile
in una ciotola,

Insaporisci con olio e sale,
aggiungi gli spicchi d'aglio intert
€ mescola accuratamente.

Lascia rinfrescare in frigovi-
fero.

Sul piatto fad un lette di
insalata verde, disponi al centro
le code di gamberi irrorandoli
con la loro salsa.

2.14 Spaghetti con le teste di gambero

Ingredienti; le teste dei gamberi, 1 costa di sedano, 1 cipolla media, 2 spiccli d’aglio, pepe in grani, 1/2 bicchiere di
ving bianco, 2 cucchiai di cognac, olio extravergine di oliva, 200 g di salsa di pomodoro, peperoncino, 450 g di spaghetti

Recupera le teste dei gamberi della ricetta precedente, aprendole 2 metd con un coltelfo. ‘

In una padella con vn filo d'oio i soffriggere # sedano e la cipolla tagliati a pezzetti, Faglio schiacciato e il pepe in grani,

Aggiungi leteste dei gamberi e fai saltare a fuoco vivace; bagna con il vino, lascia evaporare, quindi spruzza con 11 cognac, -

Aggiungi 2 mestoli di acqua bollente e a salsa di pomodoro. :

Abbassa la fiamma e [ascia sobbollire dolcemente per 20 minut.

Passa le teste e le verdure al setaccio fine, recuperando quanto pid brodo 6 possibile, : :

Rimetti il brodo ottenuto sul fuoco in una casseruoka e lascia ridurre fino a ottenere un sugo giustamente denso per con-
dire Ia pasta. Regola di sale e, se piace, aggiungi un pd di peperoncine,

Cuoci gli spaghetti in molta acqua satata e scolali ben al dente,

Falii saltare in padellz con il sugo dei gamberi eservi immediatamente.

2.15 Pesce gatto in umido

Ingredienti; 12 pesci gatto, | costa di sedano, 1 cipolla bianca, 1/2 bicchiere di vino bianco, 2 splccl'u di aglfo, rosmati-
no, 2 fogtie di alloro, 2 cucchiai di salsa di pomodoro, olio extravergine d'oliva, sale, pepe.

Eviscera e pulisci bene i pesci. In una padella con un filo d’olie, fxi imbiondire il sedano, a cipolla e Paglio tritatl fine-
mentte, con l'alloro ed il rosmarino; aggiungl i pesci e fai rosolzre bene; regola di sale.

Bagna col vino, lascia evaporare, quindi unisci Ja salsa di pomodoro.

Fai cuacere lentamente a padella coperta per 15 minuti,

Lascia riposare atcuni minuti prima &i servire. Accompagna con fette di polenta abbrustolita.

131 .




INDICE

\ INTRODUZIONE 5
Parte prima .
Storia cultura tradizione : 7
1. Nelie acque della Venezia orientate 8
2. Ia Livenza un fiume al femminile 10
3. La lunga storia della Livenza 12
4. La doppia vita della Livenza: un'insidia per il territorio 15
5. I Geretto: una stirpe di pescatori sanstinesi . 19
Ty 6. I'estate dei vent'anni di Mansio 22
7. A baanza: I'invenzione di Emilio 27
8. Lo storione principe della Livenza 33
9. El pass de tore 36
i 10. Lalzaia ‘ ' 41
11. 1l Piavon dove vive Canarin _ 46
12. 1 sistema Bidoggia-Grassaga-Brian 48
13. La fralma 50
14. L4 laguna di Caorle 53
' Note 58
Parte seconda
La ricerca ot
i 1. 1A PESCA NELLA VENEZIA ORIENTALE ' : o : 62
, _ 1.1 I pescatori professionali : . 62
: 1.2 Specie ¢ zone di pesca .63
f 1.3 Gli attrezzi da pesca 64
1.4 Gestione di pesca e mercaio : 66
2. LE ACQUE DELLA VENEZIA ORIENTALE ' 67
2.1 La qualith defle acque 67
_ 2.2 I fiumi della Venezia orientale 67
‘ 2.2.1 Il bacino del Piave 67
2.2.2 Ul bacino della Livenza . 68
2.2.3 1l bacino del Lemene 68
2.2.4 1 bacino del Tagliamento : 69
3. PER UNA RAZIONALIZZAZIONE DELL'ATTIVITA' DI PESCA - 70
3.1 Ricostruzione del patrimonio ittico originario 70
-3.2 Progetti di rinaturalizzazione ' 71
3.3 Opportunita di integrazione al reddito 72
. 3.4 Integrazione tra pesca professionale e sportiva ' 73
3.5 Lo strumento delia concessione _ : 74

3.6 Proposte d'acquacoltura ' _ o 75

152 133




4, ] PESCI DELLA VENEZIA ORIENTALE

"4.1 Classificazione
4.2 Schede tecniche
4.2.1 Alborella
- 4.2.2 Anguilla
4.2.3 Carassio
4,2.4 Carpa
42,5 Cavedano
4.2.6 Cefalo
4.2.7 Gambero d'acqua dolce
4,2.8 Luccio
4.2.9 Persico reale
4.2.10 Persico trota
4.2.11 Pesce gatto
4.2.12 Scardola
4.2.13 Storione
4.2.14 Tinca
4.2.15 Trota fario

Parte terza
Lungo i finmi della Venezia orientale

1. LE STRADE DEL PESCE D'ACQUA DOLCE

1.1 Caorle e Ja laguna
1.2 La Livenza
1.3 Fra Reghena e Lemene

2. A TAVOLA COL PESCE D'ACQUA DOLCE

134

2.1 Mantecato di Tuccio

2.2 Tuccio saporito :
2.3 Risotto di brodo di carpa ai funghi porcini
2.4 Carpa alla griglia

2.5 Tinea fritta

2.6 Tinca 4l rosmarino

2.7 Zuppetta di barbo e patate

2.8 Anguilla alla priglia

2.9 Filetti di anguilla al balsamico -
2.10 Anguilia i fanghi

2.11 Farfalle al sugo di cavedano

2.12 Strudel di cavedano alle verdure
2.12 Insalata di code di gamberi

2.13 Spaghetti con le teste di gamberi
2.14 Pesce gatto in umido

77

iz
80
80
82

86
88
90
92
94
9
98
100
102
104
106
108

111

112
113
116
121

126
127

127

127
128
128
128
128
129
129
129
130
130
130
131
131

Pubblicazione realizzata da ASAP nell’ambito dell'Iniziativa comunitaria Leader II - Gal Venezia
orientale - Sub misura 5 - Intervento 18 - “Fiume Vivo™,

1l presente lavoro & stato realizzato in compartecipazione con la Cooperativa “Nuova

Venezia” di Concordia Sagittaria _

e con il patrocino dei Comuni di: Caorle, Ceggia, Cinto Caomaggiore, Concordia Sagittaria,
Eraclea, Gruaro, Portogruro, Pramaggiore, San Stino di Livenza, Teglio Veneto, Torre di Mosto.

A cura di: Maurizio Marcon

Gruppo di lavore: Giorgio De Luise, Francesco Frassinelli, Earico Giorgiutti, Giuseppe
Maio, Maurizio Marcon, Enrico Marconato, Ottaviano Morsanuto, Stefano Salviati, Stefano

~ Scaggiante. :

‘Coordinatore: Enrico Giorgiutti

ASAP - Azienda sviluppo agricoltura e pesca della Camera di commercio di Venezia
30173 MESIRE VE via Forte Marghera 151
Tel 041 958461 fax 041 958041
e mail asap@shineline.it

Riproduzione vietata senza autorizzazione della fonte

135




